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LAMPIRAN
Lampiran 1 Surat Hasil Identifikasi Tanaman Stoberi ( Fragaria x ananassa)

LABORATORIUM SISTEMATIKA TUMBUHAN
HERBARIUM MEDANENSE
(MEDA)

UNIVERSITAS SUMATERA UTARA
JL. Bioteknologi No.1 Kampus USU, Medan — 20155
€lp. 061 — 8223564 Fax. 061 — 8214290 E-mail. nursaharapasaribu@yahoo.com

Medan, 29 Mei 2024

No. : 2490/MEDA/2024

Lamp. ¥ -

Hal : Hasil Identifikasi

Kepada YTH,

Sdr/i : Widya Astuti Sitorus

NIM : 0704201002

Instansi . Fakultas Sains dan Teknologi Universitas Islam Negeri Sumatera Utara
(UINSU) Medan

Dengan hormat,

Bersama ini disampaikan hasil identifikasi tumbuhan yang saudara kirimkan ke Herbarium
Medanense, Universitas Sumatera Utara, sebagai berikut:

Kingdom : Plantae

Divisi : Spermatophyta

Kelas : Dicotyledoneae

Ordo : Rosales

Famili : Rosaceae

Genus : Fragaria

Spesies : I'ragaria = ananassa (Duchesne ex Weston) Duchesne ex Rozier

Nama Lokal: Buah Strawberry

Demikian, semoga berguna bagi saudara.

T Y 7"’

Kepala Hx.rbanum Medanense.

Prof Dr. Eui Snmna SlreL.ar S.Si., M.Si.
NIP. 197211211998022001




Lampiran 2.Proses Pembuatan Sari Buah Stoberi ( Fragaria x ananassa)

Proses pemblenderan stoberi Proses pasturesisai sari buah stoberi
Lakukan penyaringan dengan penambahan gula



Lampiran 3 Proses Pembuatan Kombucha Sari Buah Stoberi

Sedian sari buah stoberi Pengukuran sari buah untuk
Setiap konsentrasi

Penuangan sari buah stoberi  Pemberian SCOBY pada Fermentasi selama 7
Sesuai konsentrasi kombucha hari



Lampiran 4. Peremajaan Bakteri Streptococcus mutans dan Bacillus

cereus

Pengambilan isolate bakteri
Bacillus cereus &Streptococcus mutans

Pengoresan isolate pada media NA Inkubasi 1x 24 jam
yang telah padat

Hasil subkultur bakteri Hasil subkultur bakteri
Bacillus cereus Streptococcus mutans



Lampiran 5. Pewarnaan Gram Bakteri Streptococcus mutans dan Bacillus

cereus

Dekolorisasi Penetesan safranin

Hasil pengamatan ‘bakteri Hasil pengamatan bakteri
Bacillus cereus Streptococcus mutans



Lampiran 6. Proses Pengujian Aktivitas Antibakteri Kombucha Sari Buah
Stoberi Terhadap Bakteri Streptococus mutans dan Bacillus cereus
1. Sterilisasi Alat dan Bahan

Botol jar

2. Pembuatan Media MHA

Sterilisasi media selama 15 menit



3. Pembuatan suspense bakteri Streptococus mutans dan Bacillus cereus

Vortex suspensi bakteri

4. Uji Aktivitas antibakteri kombucha sari buah stoberi terhadapa Streptococus

mutans dan Bacillus cereus




Pemasukan sampe uji  Peletakan cakram pada sampel Pengoresan bakteri uji

Pengambilan cakram hasil Inkubasi selama 1x 24 jam
Rendaman kombucha dan di

Letakan pada media MHA

Yang telah di gores bakteri uji

Penghitungan zona hambat



Lampiran 7. Hasil Uji Aktivitas Antibakteri Kombucha Sari Buah Stoberi
Terhadap Bakteri Streptococus mutans dan Bacillus cereus

Streptococcus mutans Bacillus cereus







Lampiran 8. Pengujian pH Kombucha Sari Buah Stoberi

Konsentrasi 50%



Lampiran 9. Uji Skrining Fitokimia Kombucha Sari Buah Stoberi
( Fragraria x ananassa)

Uji Flavonoid




Lampiran 10 Hasil Uji Skrining Fitokimia Kombucha Sari Buah Stoberi

KEMENTERIAN PENDIDIKAN DAN KEBUDAYAAN
UNIVERSITAS SUMATERA UTARA
FAKULTAS MATEMATIKA DAN ILMU PENGETAHUAN ALAM
LABORATORIUM KIMIA ORGANIK
). Bioteknologi No.| Kampus USU Padang Bulan Medan - 20155
Telepan: (061) 8211050, 8214290 Fax: (061) 8214290
Lamnn & www. fimipa.usu,ac,id

Nomor : 665/UNS.2.1.8.3. 10/KPM/2024
Lampiran t.

Perthal : Hasil Skrining Fitokimin

Yth,

Widya Astuti Sitorus

Medan

Bersama ini kami sampaikan hasil skrining dari sampel Kombucha Stroberi yang saudara/i
kirimkan ke Laboratorium Kimia Organik FMIPA USU, adalah sebagai berikut:

Kombucha Stroberi
Senvawa Metabolit Sckunder Pereaksi Hasil
Flavonoid FeClh 5% +
NaOH 10% -
Mg(s) + HCl (p) %
"2SOA (10 S -
Saponin Aquadest+Alkohol 96% +
Tanin FeCl3 1% +

Keterangan : (+) ; Tidak Terdeteksi Senyawa Metabolit Sekunder
(+) : Terdeteksi Senyawa Metabolit Sckunder

Demikian surat Hasil Skrining Fitokimia sampel Kombucha Stroberi, Terima kasth.

Medan, 25 Juli 2024
Asisten,

Nico Vinansius Nudadini



Lampiran 11 Hasil Uji Viskositas Kombucha Sari Buah Stoberi

REPUBLIK INDONESIA

o Kementerian
>, Perindustrian

BADAN PENGEMBANGAN SUMBER DAYA MANUSIA INDUSTRI
POLITEKNIK TEKNOLOGI KIMIA INDUSTRI

Jin. Medan Tenggara VIT Medan 20228, Medan Telp. (061) 7867810 Fax. (061) 7862439

HASIL UJI LABORATORIUM
LABORATORY TEST REPORT
LABORATORIUM PENGEMBANGAN PTKI MEDAN

Service For :“Sampel Merah : Kombucha
Sari Buah Stobert”

LAB No : 281/LP-PTKI/VII2024

BILL TO
#Viskositas Kinematik

: Widya Astuti Sitorus

No

Prosedur Kerja

Sampel dituangkan ke dalam
viskometer melalui lubang masukan
yang lebih besar menggunakan
bantuan pipet. Cairan dimasukkan
hingga mengisi setengah bagian bulb.
Sampel dimasukkan ke dalam
thermobath viscosity hingga mencapai
temperatur 40°C

{35

Bola hisap dipasangkan pada lubang
masukan lainnya. Cairan dihisap
hingga sejajar dengan garis atas (upper
mark). Kedua lubang ditutup ketika
cairan sudah tepat sejajar dengan
upper mark.

Stopwatch dinyalakan bersamaan
dengan pembukaan kedua lubang
viskometer. Waktu diukur hingga
cairan turun tepat sejajar dengan lower
mark (garis bawah).

Pengukuran Berat Jenis

Berat Piknometer awal 15,6620 gram




Berat pikno + sampel K1P> = 21,3953
gram

Berat pikno + sampel KsP2 = 21,5298
gram

Viskositas sampel = . .
p airx tair

p air =0,997 gr/em?

tair =41s

viskositas air = 0,889 gr/cm/s

p sampel x t sampel

x viskositas air

Tabel Densitas Kambucha
No Sampel Berat Pilknometer Kosang Volome Sampel (ml) Berat Piknometer + sampel | Density Kambucha
(gram) (gram) (go/ml)
1 K40 % 15,6620 5 21,3953 11467
Tabel Viskositas Kambucha
No Sampel T (detik) Density Kambucha (gr/ml) | Viskositas Kinematik
(Cp)
1 K40% 3,19 1,1467 0,7955




oo Perindustrian  poL ITEKNIK TEKNOLOGI KIMIA INDUSTRI

REPUBLIK INDONESIA

j Kementerian BADAN PENGEMBANGAN SUMBER DAYA MANUSIA INDUSTRI

Jin. Medan Tenggara VII Medan 20228, Medan Telp. (061) 7867810 Fax. (061) 7862439

Medan, 27 Juli 2024

Nomor : 281/LP-PTKI/VIL/2024
Lampiran : 1 berkas
Hal : Hasil Penelitian (Uji Laboratorium)

Hasil Uji Laboratorium:

Nama : Widya Astuti Sitorus

Judul : “Sampel Merah : KombuchaSari Buah Stoberi”.

Tabel 1. Hasil Uji Kambucha

No Sampel Density Kambucha (gr/ml) | Viskositas Kinematik (Cp)
| K 40% 1,1467 0,7955

una Sihombing, ST, MT
NIP. 5020071010012

Tembusan :
1. Arsip



Lampiran 12 Hasil Uji Alkohol Kombucha Sari Buah Stoberi ( Fragaria X
ananassa)

; TORIUM PENGUJI BALAI STANDARDISAS! DAN PELAYANAN JASA INDUSTRI MEDAN (LP-BSPJI MEDAN)
#::lg:‘umrory of Conter for Standerdization and Indstis! Senvdice Maden

4
Nomor Sertifiel 1674/BSKIVBSP A MedanMS PVWE02
Certificate Numbar
2dan2
Halaman
o o Validast *
| Vealicity
HASIL UJI
THE TEST RES ULT
4——-}—— meter Metode Uji —
T Unit Hasil Uji — We
s H 1.4018.18886
v Kad ““°:°' % | 0.01 ‘ SN 0140
1 3t | ,

Medan. 26 Jul 2024 )
’ ian
Nanajer Teknis Laboratorium Pengu)
u,:,d.,,,c;. Manager of Tosting Laboraiory

ossi Evana, ST
NIP 108207112005022001
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LAMPIRAN 13 PENGUJIAN ORGANOLEPTIK




RIWAYAT HIDUP PENULIS

Widya Astuti Sitorus Lahir di Padang Pulau, Sumatera
Utara pada tanggal 05 juni 2002 dari pasangan bapak
Zuhari Sitorus dan ibu Yusnani Butar- Butar sebagai
anak ke 6 dari 6 bersaudara. Penulis menempuh Pendidikan
dari sekolah dasar di SD Negeri 016565 P.pulau pada
tahun 2008. Dan selesai pada tahun 2014. Kemudian

melanjutkan Pendidikan di SMP Negeri 4 Bandar pulau
dari tahun 2014 dan selesai pada tahun 2017. Selanjutnya penulis melanjutkan ke
jenjang berikutnya di SMA Negeri 1 Bandar pulau pada tahun 2017 hingga tahun
2018, kemudia melanjutkan di SMA Negeri 1 Aek Songsongan dengan jurusan
MIPA dan selesai pada tahun 2020. Selanjutnya penulis melanjutkan Pendidikan ke
jenjang Strata 1 di Universitas Islam Negeri Sumatera Utara di Fakultas sains dan
teknologi. Program studi Biologi.

Atas berkat dan pertolongan ALLAH SWT, usaha, ketekunan, bimbingan
dari para pembimbingan serta doa dari kedua orang tua. Allhamdulliah penulis
dapat menjalani kegiatan akademik di Universitas Islam Negeri Sumatera Utara dan
dapat menyelesaikan tugas akhir skripsi tepat waktu dengan judul skripsi
Efektivitas dan Karakteristik Kombuca Sari Buah Stoberi (Fragaria x ananassa)

Terhadap Bakteri Streptococcus mutans dan Bacillus cereus Secara IN- VITRO”

Akhir kata semoga skripsi ini dapat bermanfaat untuk seluruh pembaca terutama
bermanfaat di bidang sains dan teknologi, serta penulis mengucapkan terimakasih
kepada semua yang telah membersamai hingga terselesaikannya tugas akhir skripsi
ini walaupun didalamnya ada tangis, tawa dan tentunya Pelajaran yang sangat

bermakna



