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LAMPIRAN 

Lampiran 1 Surat Hasil Identifikasi Tanaman Stoberi (  Fragaria x ananassa) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Lampiran 2.Proses Pembuatan Sari Buah Stoberi ( Fragaria x ananassa)  
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Lampiran 3 Proses Pembuatan  Kombucha Sari Buah Stoberi  

 

 

Sedian sari buah stoberi        Pengukuran sari buah untuk  
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Penuangan sari buah stoberi    Pemberian SCOBY pada     Fermentasi selama 7  

Sesuai konsentrasi      kombucha    hari  



 

 

Lampiran 4. Peremajaan  Bakteri Streptococcus mutans dan Bacillus  

                      cereus     

 

 

 

 

 

 

Penuangan 15ml media                         Pengambilan isolate bakteri  
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Pengoresan isolate pada media NA         Inkubasi 1x 24 jam 

yang telah padat 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Hasil subkultur bakteri    Hasil subkultur bakteri  

Bacillus cereus    Streptococcus mutans    



 

 

Lampiran 5.  Pewarnaan Gram Bakteri Streptococcus mutans dan Bacillus  

                      cereus     

 

 

   Alat dan bahan                  Pengoresan isolat bakteri   Penetesan larutan violet 
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   Hasil pengamatan  bakteri         Hasil pengamatan bakteri 

   Bacillus cereus    Streptococcus mutans 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Lampiran 6. Proses Pengujian  Aktivitas Antibakteri Kombucha Sari Buah   

Stoberi  Terhadap Bakteri Streptococus mutans dan Bacillus cereus 

1. Sterilisasi Alat dan Bahan 

 

 

    

 

 

 

  Proses sterilisasi botol jar      Pembungkusan botol jar 

 

 

 

 

 

 

   Botol jar                         Sterilisasi menggunakan autoklaf 

2.  Pembuatan Media MHA  

 

 

  

 

 

Penimbangan media MHA Sebanyak 9,04 gram MHA     Homogenkan  
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  Sterilisasi media selama 15 menit 



 

 

3. Pembuatan suspense bakteri Streptococus mutans dan Bacillus cereus 

 

 

 

 

 

 

   Pengambilan 9ml Nacl  Pengambilan isolate bakteri 

 

 

 

 

 

 

    Vortex suspensi bakteri 

 

4. Uji Aktivitas antibakteri  kombucha sari  buah stoberi terhadapa Streptococus 

mutans dan Bacillus cereus 
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Lampiran 7.  Hasil Uji Aktivitas Antibakteri Kombucha Sari Buah Stoberi 

Terhadap Bakteri Streptococus mutans dan Bacillus cereus 

 

 

 

Streptococcus mutans Bacillus cereus 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

  



 

 

Lampiran 8.  Pengujian pH Kombucha Sari Buah Stoberi  
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Lampiran 9. Uji Skrining Fitokimia Kombucha Sari Buah Stoberi  

 ( Fragraria x ananassa) 

Uji Flavonoid 
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Lampiran 10  Hasil Uji Skrining Fitokimia Kombucha Sari Buah Stoberi  



 

 

 

Lampiran 11 Hasil Uji Viskositas Kombucha Sari Buah Stoberi  

 

  



 

 

  



 

 



 

 

Lampiran 12 Hasil Uji Alkohol Kombucha Sari Buah Stoberi ( Fragaria x 

ananassa)  

 

   



 

 

LAMPIRAN 13 PENGUJIAN ORGANOLEPTIK  
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