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LEMBAR PERMOHONAN MENJADI
RESPONDEN

Medan, 2024

Kepada :
Yth. Saudara/i Responden
Dengan hormat,
Saya yang bertanda tangan di bawabh ini :

Nama Peneliti : Irdina Maharani

NIM : 0801202089

Judul Penelitian : Gambaran Hygiene dan Sanitasi Pengolahan Roti

Kacang Pada Pabrik Roti Kacang Kota Tebing

Tinggi.
Penelti merupakan mahasiswi dengan jurusan Ilmu Kesehatan Masyarakat di
Fakutas Kesehatan Masyarakat (FKM) Universitas Islam Negeri Sumatera Utara
(UIN-SU). Dengan ini memohon kesediaan saudara/i untuk berkenan berpartisipasi
mengisi kuesioner sebagai responden dalam penelitian saya. Penelitian ini
merupakan tugas akhir untuk memenuhi syarat mendapatkan gelar Sarjana
Kesehatan Masyarakat. Kuesioner ini berisikan pertanyaanpertanyaan dan dapat
diisi selama 2 - 5 menit. Informasi yang saudara/i berikan akan saya jaga

kerahasaiaannya dan hanya untuk kepentingan peneitian.

Peneliti mengucapkan terimakasih dan besar harapan peneliti kepada saudara/i

agar berkenan bersedia dalam mengisi kuesioner ini.

Medan, 2024

Peneliti

(Irdina Maharani)



LEMBAR PERSETUJUAN RESPONDEN
(UNFORMED CONSENT)

Saya yang bertanda tangan dibawah in :
Nama
Umur

Alamat

Menyatakan bersedia menjadi responden pada peneltian yang dilakukan oleh :

Nama : Irdina Maharani
Nim : 0801202089
Judul Penelitian : Gambaran Hygiene dan Sanitasi Pengolahan Roti Kacang

Pada Pabrik Roti Kacang Kota Tebing Tinggi.

Setelah mendapatkan penjelasan dan mengerti sepenuhnya akan maksud
dan tujuan pengisian kuesioner guna penelitian ini. Dengan ketentuan, data yang
diberikan akan dirahasiakan dan hanya semata-mata untuk kepentingan imu

pengetahuan.

Saya menyatakan bersedia menjadi responden untuk kepentingan peneliti
ini. Demikian surat pernyataan ini saya tanda tangani atas dasar kesadaran tanpa

ada paksaan dar pihak manapun.

Hormat saya,

(Responden)



Gambaran Hygiene dan Sanitasi Pengolahan Roti Kacang

Pada Pabrik Roti Kacang Kota Tebing Tinggi

A. Identitas Responden

Nama L ettt —a———

Umur L ettt e ettt et et et et aanas

Jenis Kelamin : ..o

B. Hygiene Penjamah Makanan

1) Pilih satu jawaban yang paling sesuia dengan pendapat saudara.

2) Berikan tanda contreng ( v ) pada jawaban yang anda pilih.

Kriteria Jawaban :

SS = Sangat Setuju

S:

TS = Tidak Setuju

Setuju STS = Sangat Tidak Setuju

Kd = Kadang-Kadang

No. Pernyataan Iternatif
SS Kd | TS | STS
1. | Saya tidak menderita penyakit mudah menular (Batuk,
Plek, Influenza dan Penyakit perut lainnya).
2. Saya selalu menutup luka (bisul/luka terbuka lainnya).
3. | Saya menjaga kebersihan, seperti tangan, rambut, kuku
dan pakaian.
4. | Saya selalu memakai celemek, tutup kepala dan sarung

tangan.




5. | Saya selalu mencuci tangan setiap kali hendak
menangani makanan.
6. | Saya menjamah makanan memakai alat/perlengkapan
atau dengan alas tangan.
7. Saya tidak sambil merokok atau menggaruk anggota
badan saat bekerja.
8. [Saya tidak batuk atau bersin dihadapan makanan jajanan

yang disajikan atau tanpa menutup mulut dan hidung.

C. Sanitasi Bahan Makanan

1) Pilih satu jawaban yang paling sesuia dengan pendapat saudara.

2) Berikan tanda contreng ( v ) pada jawaban yang anda pilih.

Kriteria Jawaban :

SS = Sangat Setuju
S = Setuju

Kd=

Kadang-Kadang

TS = Tidak Setuju

STS = Sangat Tidak Setuju

No. Pernyataan Iternatif
SS Kd | TS | STS
1. | Bahan makanan yang cepat rusak atau cepat membusuk
harus disimpan dalam wadah terpisah.
2. | Semua bahan yang diolah menjadi makanan harus dalam
keadaan baik mutunya, segar dan tidak busuk.
3. | Bahan makanan yang cepat rusak atau cepat membusuk

harus disimpan dalam wadah terpisah




Semua bahan olahan dalam kemasan yang dioah
menjadi makanan harus terdaftar di Departemen
Kesehatan, tidak kadaluwarsa, tidak cacat atau tidak

rusak.
D. Sanitasi Peralatan
1) Pilih satu jawaban yang paling sesuia dengan pendapat saudara.

2) Berikan tanda contreng ( V') pada jawaban yang anda pilih.
Kriteria Jawaban :
SS = Sangat Setuju TS = Tidak Setuju
S = Setuju STS = Sangat Tidak Setuju

Kd = Kadang-Kadang

Pernyataan Iternatif

SS| S | Kd | TS | STS

Peralatan yang sudah dipakai dicuci dengan air bersih
dan sabun.

Mengeringkan peralatan yang sudah dicuci dengan alat
pengering/lap yang bersih.

Peralatan yang sudah bersih disimpan di tempat yang
bebas pencemaran.

Tidak menggunakan kembali peralatan yang dirancang
hanya untuk sekali pakai.

E. Sanitasi Penyajian

1) Pilih satu jawaban yang paling sesuia dengan pendapat saudara.

2) Berikan tanda contreng (v') pada jawaban yang anda pilih.




Kriteria Jawaban :

SS = Sangat Setuju

S = Setuju

Kd = Kadang-Kadang

TS = Tidak Setuju

STS = Sangat Tidak Setuju

10

No.

Pernyataan

Iternatif

SS

Kd | TS

STS

Makanan disajikan dalam keadaan terbungkus dan
tertutup.

Pembungkus yang digunakan dalam keadaan bersih dan
tidak mencemari makanan.

Pembungkus yang digunakan tidak ditiup.

Makanan yang diangkut dalam keadaan tertutup dan
dalam wadah yang bersih.

Makanan yang diangkut daam wadah terpisah dengan
bahan mentah sehingga terindungi dari pencemaran.

Makanan yang siap disajikan lebih dari 6 jam, apabila
masih dalam keadaan baik, diolah kembali sebelum
disajikan

F. Kondisi Sarana Penjaja

1) Pilih satu jawaban yang paling sesuia dengan pendapat saudara.

2) Berikan tanda contreng (v') pada jawaban yang anda pilih.

Kriteria Jawaban :

SS = Sangat Setuju

S = Setuju

Kd = Kadang-Kadang

TS = Tidak Setuju

STS = Sangat Tidak Setuju




11

No. Pernyataan Iternatif
SS Kd | TS | STS

1. | Sarana penjaja mudah dibersihkan

2. | Tersedia tempat air bersih.

3. | Tersedia tempat penyimpanan bahan makanan

4. | Tersedia tempat penyimpanan makanan jadi/siap

disajikan.

5. | Tersedia tempat penyimpanan peralatan.

6. | Tersedia tempat cuci (alat, dan bahan makanan)

7. | Tersedia tempat sampah

8. | Makanan yang dijajakan terlindungi dari debu dan

pencemaran.




Lampiran 1. Karakteristik Responden

12

Usia
Frequency| Percent | Valid Cumulative
Percent Percent
21-35 35 70,0 70,0 70,0
Valid ~ 36-50] 15 30,0 30,0 100,0
Total 50 100,0 100,0
Jenis Kelamin
Frequency| Percent | Valid Cumulative
Percent Percent
Valid Laki-Laki 20 40,0 40,0 40,0
Perempuan 30 60,0 60,0 100,0
Total 50 100,0 100,0
Lampiran 2. Uji Univariat
Hygiene Penjamah Makanan
Frequency| Percent | Valid Cumulative
Percent Percent
Tidak Memenuhi 44 62,0 88,0 88,0
' Syarat
Valid Memenuhi Syarat 6 8,5 12,0 100,0
Total 50 70,4 100,0
Missing System 21 29,6
Total 71 100,0




Saya tidak menderita penyakit mudah menular (Batuk, Pilek, Influenza,

Penyakit perut sejenis)
Frequency| Percent | Valid Cumulative
Percent Percent
Sangat Setuju 43 60,6 86,0 86,0
Setuju 1 1,4 2,0 88,0
Kadang-Kadang
3 4,2 6,0 94,0
Tidak Setuju
: 1 1,4 2,0 96,0
Sangat Tidak
Setuju 2 2,8 4,0 100,0
_ Total 50 70.4 100.0
Valid System
Missing 21 29,6
Total 71 100,0

Saya selalu menutup luka (bisul atau luka terbuka lainnya)

Frequency| Percent | Valid
Percent
Valid Sangat Setuju 24 33,8 48,0
Setuju 20 28,2 40,0
Kadang-Kadang 3 4,2 6,0
Tidak Setuju 1 1,4 2,0
Sangat Tidak 2 2.8 4.0
Setuju
50 70,4 100,0
Total
Missing System 21 29,6
Total 71 100,0

Cumulative

Percent
48,0
88,0
94,0
96,0
100,0
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Saya selalu menjaga kebersihan, seperti tangan, rambut, kuku dan
pakaian selalu bersih

Frequency| Percent | Valid Cumulative
Percent Percent
Sangat Setuju 32 45,1 64,0 64,0
Setuju 10 14,1 20,0 84,0
Kadang-Kadang 5 7,0 10,0 94,0
Valid Tidak Setuju o) 2,8 4,0 98,0
Sangat Tidak 1 1,4 2,0 100,0
Setuju
50 70,4 100,0
Total
Missing System 21 29,6
Total 71 100,0

Saya selalu memakai celemek, tutup kepala dan sarung

tangan.
Frequency| Percent | Valid
Percent
Sangat Setuju 25 35,2 50,0
Setuju 18 25,4 36,0
Kadang-
Kadang 3 42 6,0
Tidak Setuju 4 5.6 8.0
Total
System 50 70,4 100,0
Total 21 29.6
Valid 71
Missing 100,0

Cumulative

Percent
50,0
86,0
92,0

100,0




Saya selalu mencuci tangan setiap kali hendak menangani makanan.

Frequency| Percent | Valid
Percent
Sangat Setuju 29 40,8 58,0
Setuju 12 16,9 24,0
Kadang-Kadang 6 8.5 12,0
Valid Tidak Setuju 2 2,8 4,0
Sangat Tidak] 1 1.4 2.0
Setuju
50 70,4 100,0
Total
Missing System 21 29,6
Total 71 100,0

Cumulative

Percent
58,0
82,0
94,0
98,0

100,0

Saya menjamah makanan memakai alat/perlengkapan atau dengan
alas tangan.

Frequency| Percent | Valid
Percent
Sangat Setuju 27 38,0 54,0
Setuju 12 16,9 24,0
Kadang-Kadang
7 9.9 14,0
Tidak Setuju
. 3 4,2 6,0
Sangat Tidak
Setuju 1 1,4 2,0
. Total 50 70,4 100,0
Valid System
Missing 21 29,6
Total 71 100,0

Cumulative

Percent
54,0
78,0
92,0
98,0

100,0
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Saya tidak sambil merokok atau menggaruk anggota badan saat

bekerja.
Frequency| Percent | Valid Cumulative
Percent Percent
Valid  Sangat Setuju 33 46,5 66,0 66,0
Setuju 8 11,3 16,0 82,0
Kadang- 5 7,0 10,0 92,0
Kadang
4 5,6 8,0 100,0
Tidak Setuju
50 70,4 100,0
Total
Missing System 21 29,6
Total 71 100,0

Saya tidak batuk atau bersin dihadapan makanan jajanan yang

disajikan atau tanpa menutup mulut dan hidung.

Frequency| Percent | Valid
Percent
Sangat Setuju 33 46,5 66,0
Setuju 9 12,7 18,0
Kadang-Kadang 4 5,6 8,0
Valid Tidak Setuju 3 4.2 6,0
Sangat Tidak] 1 1,4 2,0
Setuju
50 70,4 100,0
Total
Missing System 21 29,6
Total 71 100,0

Cumulative

Percent
66,0
84,0
92,0
98,0
100,0
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Sanitasi Bahan Makanan

17

Frequency| Percent | Valid
Percent
Valid Memenuhi Syarat 3 472 6,0
Tidak Memenuhi 47 66,2 94,0
Syarat
Total 50 70,4 100,0
Missing System 21 29,6
Total 71 100,0

Cumulative

Percent
6,0
100,0

Bahan makanan yang cepat rusak atau cepat membusuk harus
disimpan dalam wadah terpisah.

Frequency| Percent | Valid
Percent
Sangat Setuju 30 423 60,0
Setuju 13 18,3 26,0
Kadang-Kad
adang-Kadang ! 56 8.0
Tidak Setuju
, 2 2,8 4,0
Sangat Tidak
Setuju 1 1,4 2,0
_ g 50 70.4 100,0
Valid SyStem
Missing 21 29,6
Total 71 100,0

Cumulative

Percent
60,0
86,0
94,0
98,0

100,0




Semua bahan yang diolah menjadi makanan harus dalam keadaan
baik mutunya, segar dan tidak busuk

Frequency| Percent | Valid
Percent
Sangat Setuju 19 26,8 38,0
Setuju 22 31,0 44,0
Radang- 7 9,9 14,0
Kadang ’ ’
Tidak Setuju 2 298 490
' Total 50 70,4 100,0
Valid Svst
Missing ystem 21 29,6
Total 71 100,0

Cumulative

Percent
38,0
82,0
96,0

100,0

Bahan makanan yang cepat rusak atau cepat membusuk harus
disimpan dalam wadah terpisah

Frequency| Percent | Valid
Percent
Valid Sangat Setuju 2 38,0 54,0
Setuju 13 18,3 26,0
Kadang-Kadang 8 11,3 16,0
Tidak Setuju 1 1.4 2,0
Sangat Tidak Setuju 1 1,4 2,0
Total 50 70,4 100,0
Missing System 21 29,6
Total 71 100,0

Cumulative

Percent
54,0
80,0
96,0

98,0
100,0
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Semua bahan olahan dalam kemasan yang dioah menjadi makanan
harus terdaftar di Departemen Kesehatan, tidak kadaluwarsa, tidak
cacat atau tidak rusak.

Frequency| Percent | Valid Cumulative
Percent Percent
Sangat Setuju 23 32,4 46,0 46,0
Setuju 18 25,4 36,0 82,0
Kadang-
Kadang 9 12,7 18,0 100,0
50 70,4 100,0
valia ol
Missing ~ System 21 29,6
Total 71 100,0
Sanitasi Peralatan
Frequency| Percent | Valid Cumulative
Percent Percent
Valid Memenuhi Syarat 10 14,1 20,0 20,0
Tidak Memenuhi 40 56,3 80,0 100,0
Syarat
Total 50 70,4 100,0
Missing System 21 29,6
Total 71 100,0




Peralatan yang sudah dipakai dicuci dengan air bersih dan sabun

Frequency| Percent | Valid
Percent
Sangat Setuju 36 50,7 72,0
Setuju 3 4,2 6,0
Kadang-Kadang 8 11,3 16,0
Valid Tidak Setuju 2 2,8 4,0
Sangat Tidak] 1 1,4 2,0
Setuju
50 70,4 100,0
Total
Missing System 21 29,6
Total 71 100,0

Cumulative

Percent
72,0
78,0
94,0
98,0
100,0

Mengeringkan peralatan yang sudah dicuci dengan alat pengering/lap

yang bersih.
Frequency| Percent | Valid Cumulative
Percent Percent
Sangat Setuju 23 32,4 46,0 46,0
Setuju 14 19,7 28,0 74,0
Kadang-Kadang
11 15,5 22,0 96,0
Tidak Setuju
: 1 1.4 2,0 98,0
Sangat Tidak]
Setuju 1 1,4 2,0 100,0
_ Total 50 70,4 100,0
Valid System
Missing 21 29,6
Total 71 100,0




Peralatan yang sudah bersih disimpan di tempat yang bebas

pencemaran
Frequency| Percent | Valid Cumulative
Percent Percent
Valid Sangat Setuju 29 40,8 58,0 58,0
Setuju 7 9,9 14,0 72,0
Kadang-Kadang 10 14,1 20,0 92,0
Tidak Setuju 3 472 6,0 98,0
Sangat Tidak Setuju 1 1,4 2,0 100,0
Total 50 70,4 100,0
Missing System 21 29,6
Total 71 100,0

Tidak menggunakan kembali peralatan yang dirancang hanya untuk

sekali pakai
Frequency| Percent | Valid Cumulative
Percent Percent
Sangat Setuju 2 38.0 54,0 54,0
Setuju 7 9.9 14,0 68,0
Kadang-Kadang
Tidak Setdijt 12 16,9 24,0 92,0
Sangat Tidak] 1 1,4 2,0 94,0
Setuju
Total 3 4,2 6,0 100,0
System 50 70,4 100,0
Total
21 29,6
Valid
71 100,0

Missing

21



Sanitasi Penyajian

22

Frequency| Percent | Valid Cumulative
Percent Percent
Valid Memenuhi Syarat 7 9,9 14,0 14,0
Tidak Memenuhi 43 60,6 86,0 100,0
Syarat
Total 50 70,4 100,0
Missing System 21 29,6
Total 71 100,0
Makanan disajikan dalam keadaan terbungkus dan tertutup.
Frequency| Percent | Valid Cumulative
Percent Percent
Sangat Setuju 30 42,3 60,0 60,0
Setuju 8 11,3 16,0 76,0
Kadang-Kadang b 9.9 14,0 90,0
Valid Tidak Setuju 4 5.6 8,0 98,0
Sangat Tidak] 1 1,4 2,0 100,0
Setuju
W 50 70,4 100,0
Missing System 21 29,6
Total 71 100,0




Pembungkus yang digunakan dalam keadaan bersih dan tidak
mencemari makanan.

Frequency| Percent | Valid Cumulative
Percent Percent
Sangat Setuju 28 394 56,0 56,0
Setuju 13 18,3 26,0 82,0
Kadang-Kad
e 9,9 14,0 96,0
Tidak Setuju
, 1 1,4 2,0 98,0
Sangat Tidak
Setuju 1 1,4 2,0 100,0
, Total 50 70,4 100,0
Valid System
Missing 21 29,6
Total 71 100,0
Pembungkus yang digunakan tidak ditiup.
Frequency| Percent | Valid Cumulative
Percent Percent
Valid Sangat Setuju 29 40,8 58,0 58,0
Setuju 6 8,5 12,0 70,0
Kadang-Kadang 10 14,1 20,0 90,0
Tidak Setuju 4 5,6 8,0 98,0
Sangat Tidak Setuju 1 1,4 2,0 100,0
Total 50 70,4 100,0
Missing System 21 29,6
Total 71 100,0




Makanan yang diangkut dalam keadaan tertutup dan dalam wadah

yang bersih.
Frequency| Percent | Valid Cumulative
Percent Percent
Sangat Setuju 27 38,0 54,0 54,0
Setuju 9 12,7 18,0 72,0
Kadang-Kadang
Tidak Setuju 10 14,1 20,0 92,0
Sangat Tidak] 3 4.2 6,0 98,0
Setuju
Total 1 1,4 2,0 100,0
System 50 70,4 100,0
Total
21 29,6
Valid
Missing 71 100,0

Makanan yang diangkut daam wadah terpisah dengan bahan mentah
sehingga terindungi dari pencemaran

Frequency| Percent | Valid
Percent
Sangat Setuju 31 43,7 62,0
Setuju 6 8,5 12,0
Kadang-Kad
ACEERE L 15,5 22,0
Tidak Setuju
: 1 1,4 2,0
Sangat Tidak
Setuju 1 1,4 2,0
_ Total 50 70,4 100,0
Valid System
Missing 21 29,6
Total 71 100,0

Cumulative

Percent
62,0
74,0
96,0
98,0

100,0
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Makanan yang siap disajikan lebih dari 6 jam, apabila masih dalam
keadaan baik, diolah kembali sebelum disajikan

25

Frequency| Percent | Valid Cumulative
Percent Percent
Sangat Setuju 27 38,0 54,0 54,0
Setuju 10 14,1 20,0 74,0
Kadang-Kadang
10 14,1 20,0 94,0
Tidak Setuju
: 1 1,4 2,0 96,0
Sangat Tidak
Setuju 2 2,8 4,0 100,0
. Total 50 70.4 100,0
Valid System
Missing 21 29,6
Total 71 100,0
Kondisi Sarana Penjaja
Frequency| Percent | Valid Cumulative
Percent Percent
Valid Memenuhi Syarat 8 11,3 16,0 16,0
Tidak Memenuhi 42 59,2 84,0 100,0
Syarat
Total 50 70,4 100,0
Missing System 21 29,6
Total 71 100,0




Sarana penjaja mudah dibersihkan

Frequency| Percent | Valid Cumulative
Percent Percent
Valid Sangat Setuju 34 479 68,0 68,0
Setuju 5 7,0 10,0 78,0
Kadang-Kadang 7 9,9 14,0 92,0
Tidak Setuju 2 2.8 4,0 96,0
Sangat Tidak] 2 2.8 4,0 100,0
Setuju
Total System 50 70,4 100,0
Missing 21 29,6
Total 71 100,0
Tersedia tempat air bersih.
Frequency| Percent | Valid Cumulative
Percent Percent
Sangat Setuju 35 49,3 70,0 70,0
Setuju 6 8,5 12,0 82,0
Kadang-Kadang
Tidak Setuju > 7.0 10,0 92,0
Sangat Tidak 3 4.2 6,0 98,0
Setuju
Total 1 1,4 2,0 100,0
System 50 70,4 100,0
Total
21 29,6
Valid
Missing 71 100,0
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Tersedia tempat penyimpanan bahan makanan

Frequency| Percent | Valid Cumulative
Percent Percent
Sangat Setuju 34 47,9 68,0 68,0
Setuju 4 5,6 8,0 76,0
Kadang-Kad
acangTRacdamig 8,5 12,0 88,0
Tidak Setuju
: 4 5,6 8,0 96,0
Sangat Tidak]
Setuju 2 2,8 4,0 100,0
_ Total 50 70.4 1000
Valid System
Missing 21 29,6
Total 71 100,0

Tersedia tempat )

penyimpanan makanan jadi/siap disajikan

Frequency| Percent | Valid
Percent
Sangat Setuju 32 45,1 64,0
Setuju 9 12,7 18,0
Kadang-Kadang 5 7,0 10,0
Valid Tidak Setuju 1 1,4 2,0
Sangat Tidak 3 4.2 6.0
Setuju
50 70,4 100,0
Total
Missing System 21 29,6
Total 71 100,0

Cumulative

Percent
64,0
82,0
92,0
94,0

100,0
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Tersedia tempat penyimpanan peralatan
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Frequency| Percent | Valid Cumulative
Percent Percent
Sangat Setuju 35 49,3 70,0 70,0
Setuju 5 7,0 10,0 80,0
Kadang-Kadang
5 7,0 10,0 90,0
Tidak Setuju
: 4 5,6 8,0 98,0
Sangat Tidak]
Setuju 1 1,4 2,0 100,0
, Total 50 70,4 100,0
Valid System
Missing 21 29,6
Total 71 100,0
Tersedia tempat cuci (alat, dan bahan makanan)
Frequency| Percent | Valid Cumulative
Percent Percent
Valid Sangat Setuju 34 47,9 68,0 68,0
Setuju 5 7,0 10,0 78,0
Kadang-Kadang 7 9,9 14,0 92,0
Tidak Setuju 3 42 6,0 98,0
Sangat Tidak 1 1,4 2,0 100,0
Setuju
Total System 50 70,4 100,0
Missing 21 29,6
Total 71 100,0




Tersedia tempat sampah
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Frequency| Percent | Valid Cumulative
Percent Percent
Sangat Setuju 31 437 62,0 62,0
Setuju 6 8.5 12,0 74,0
Kadang-Kadang
Tidak Setuju 6 85 12,0 86,0
Sangat Tidak 6 8,5 12,0 98,0
Setuju
Total 1 1,4 2,0 100,0
System 50 70,4 100,0
Total
21 29,6
Valid
Missing 71 100,0
Makanan yang dijajakan terlindungi dari debu dan
pencemaran
Frequency| Percent | Valid Cumulative
Percent Percent
Sangat Setuju 31 43,7 62,0 62,0
Setuju 8 11,3 16,0 78,0
Kadang-
Kadang 7 9,9 14,0 92,0
Tidak Setuju 4 5.6 8.0 100,0
Total
System 50 70,4 100,0
Total 21 29.6
Valid 71
Missing 100,0
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Gambar 2. Pemanggang Roti / Oven




Gambar 6.

Sanitasi Penyajian
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