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Lampiran 1
FORMULIR

UJl DAYA TERIMA

Nama Panelis

Umur

Jenis Kelamin

1. Ciciplah sampel satu persatu

2. Pada kolom kode sampel berikan penilaian anda dengan cara memasukkan
nomor (lihat keterangan yang ada dibawah tabel) berdasarkan tingkat
kesukaan

3. Netralkan indera pengecap anda dengan air putih setelah selesai mencicipi

satu sampel

Indikator Kode sampel

Al A2

Aroma

Rasa

Warna

Tekstur

Keterangan:
Suka :3
Kurang suka : 2

Tidak suka
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Lampiran 2

REKAPITULASI DATA SKOR HASIL PENILAIAN ORGANOLEPTIK
PANELIS TERHADAP AROMA MIE BASAH PENCAMPURAN TEPUNG
PISANG KEPOK DAN TEPUNG TERIGU

Nomor | Jenis Umur Perlakuan Yi YYZ4j | (Yi)?
Kelamin | (Tahun) | Al A2
1 P 14 3 2 5 13 25
2 P 14 2 3 5 13 25
3 P 14 3 2 5 13 25
4 P 14 3 2 5 13 25
5 P 14 3 2 6 18 36
6 L 15 3 ) 5 13 25
7 L 14 3 2 5 13 25
8 L 15 2 3 5 13 25
9 L 14 3 2 5 13 25
10 P 14 3 2 5 13 25
11 L 14 3 3 6 18 36
12 L 14 3 3 6 18 36
13 L 14 3 3 6 18 36
14 L 16 3 3 6 18 36
15 L 14 3 3 6 18 36
16 L 14 3 3 6 18 36
17 P 14 3 3 6 18 36
18 P 15 3 3 6 18 36
19 N 15 3 g 6 18 36
20 P 13 3 2 5 13 25
21 P 13 3 2 5 13 25
22 P 15 3 3 6 18 36
Yi 64 57 121
Y3 188 153 | 341 341 671
(Yi)? 4.096 3.249 14.641
Rata- 2,909 2,590
rata
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Lampiran 3

REKAPITULASI DATA SKOR HASIL PENILAIAN ORGANOLEPTIK
PANELIS TERHADAP WARNA MIE BASAH PENCAMPURAN TEPUNG
PISANG KEPOK DAN TEPUNG TERIGU

Nomor | Jenis Umur Perlakuan Yi YYZ4j | (Yi)?
Kelamin | (Tahun) | Al A2
1 P 14 3 2 5 13 25
2 P 14 3 3 5 13 25
3 P 14 3 3 6 18 36
4 P 14 3 2 5 13 25
5 P 14 2 3 5 13 25
6 L 15 2 3 5 13 25
7 L 14 3 3 6 18 36
8 L 15 3 3 6 18 36
9 L 14 3 3 6 18 36
10 P 14 3 2 5 13 25
11 L 14 3 3 6 18 36
12 L 14 3 3 6 18 36
13 L 14 3 3 6 18 36
14 L 16 3 3 6 18 36
15 L 14 2 2 4 8 16
16 L 14 2 2 4 8 16
17 P 14 3 3 6 18 36
18 P 15 3 3 6 18 36
19 P 15 2 3 5 13 25
20 P 13 3 2 5 13 25
21 P 13 3 2 5 13 25
22 P 15 2 3 5 13 25
Yi 60 59 119
SY7ij 168|163 | 326 326 | 642
(Yi)? 3.600 3.481 13.447
Rata- 2,727 2,681
rata
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Lampiran 4

REKAPITULASI DATA SKOR HASIL PENILAIAN ORGANOLEPTIK
PANELIS TERHADAP RASA MIE BASAH PENCAMPURAN TEPUNG
PISANG KEPOK DAN TEPUNG TERIGU

Nomor | Jenis Umur Perlakuan Yi YYZ4j | (Yi)?
Kelamin | (Tahun) | Al A2
1 P 14 3 3 6 18 36
2 P 14 3 2 5 13 25
3 P 14 3 2 5 13 25
4 P 14 3 3 6 18 36
5 P 14 2 3 5 13 25
6 L 15 3 3 6 18 36
7 L 14 3 2 5 13 25
8 L 15 2 3 5 13 25
9 L 14 3 3 6 18 25
10 P 14 3 3 6 18 36
11 L 14 3 2 5 13 25
12 L 14 3 3 6 18 36
13 L 14 3 2 - 13 25
14 L 16 3 2 5 1555 25
15 L 14 3 3 6 18 36
16 L 14 3 2 5 13 25
17 P 14 2 3 5 13 25
18 P 15 2 3 5 13 36
19 P 15 3 3 6 18 25
20 P 13 3 2 5 13 25
21 P 13 3 2 5 13 25
22 P 15 3 3 6 18 36
Yi 62 57 119
SY7ij 178|153 | 331 331 | 649
(Yi)? 3.844 3.249 14.161
Rata- 2,818 2,590
rata
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Lampiran 5

REKAPITULASI DATA SKOR HASIL PENILAIAN ORGANOLEPTIK
PANELIS TERHADAP TEKSTUR MIE BASAH PENCAMPURAN
TEPUNG PISANG KEPOK DAN TEPUNG TERIGU

Nomor | Jenis Umur Perlakuan Yi YYZ4j | (Yi)?
Kelamin | (Tahun) | Al A2
1 P 14 3 3 6 18 36
2 P 14 3 2 5 13 25
3 P 14 2 3 5 13 25
4 P 14 3 2 5 13 25
5 P 14 3 3 6 18 36
6 L 15 3 2 5 13 25
7 L 14 2 3 5 13 25
8 L 15 3 2 5 13 25
9 L 14 3 3 6 18 36
10 P 14 3 2 5 13 25
11 L 14 3 3 6 18 36
12 L 14 3 3 6 18 36
13 L 14 3 2 5 13 25
14 L 16 3 3 6 18 36
15 L 14 3 2 5 13 25
16 L 14 3 2 5 13 25
17 P 14 3 2 5 13 25
18 P 15 3 3 6 18 36
19 P 15 3 3 6 18 36
20 P 13 8 3 6 18 36
21 P 13 3 3 6 18 36
22 P 15 3 3 6 18 36
Yi 64 57 128
YA 188 153 341 | 341 748
(Yi)? 4096 | 3.249
Rata- 2,909 2,590
rata
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Lampiran 6

Proses Pembuatan Pisang Kepok Menjadi Tepung Terigu
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Mie Basah dengan Penambahan Tepung Pisang Kepok 30%
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Lampiran 7

Proses Uji Daya Terima Mie Basah Tepung Pisang Kepok

69



Lampiran 8

Hasil Uji Lab

o“‘“ "% Kementerian BADAN PENELITIAN DAN PENGEMBANGAN INDUSTRI 4
> ©, Perindustrian  BALAT RISET DAN STANDARDISAST INDUSTRI PADANG . KAN
@  REPUBLIKINDONESA Ji. Raya LIK No. 23 Ulu Gadut, Padang 25164 e
Telp. (0751) 72201 Fax. (0751) 71320 LP-T N
E-mail: baristandpadang@kemenperin.go.id  Websile: hitp:/banstandpacang.kemenperin.go.id
LAPORAN HASIL UJI
TEST REPORT
No. . 1601/BPPVBRSIP/LAB/VII2019 | Kepada Yth, Sdr
To : Rizki Winda Sari
; 2 2655/U/7/2019
No. Penguijian : 6545/d6 ................... J1. IAIN No. 1
No. of testing : Medan
PUPTIICTTITRNN | . ool i SR Sumatera Utara
No. of your reference :
Yang bertanda tangan dibawah ini, menerangkan bahwa hasil pengujian
The undersigned certifies that the test result
Dari contoh .
of the sample MleBasah ............................................
Periakuan 20% & G . Pelanggan
Cap diambil segel oleh & LT EE
marked Perlakuan 30% taken sealed by
Yang kami terima dari saudara tgl. = ... LT
received on ?
adalah sebagai berikut
as follows
Hasil Analisa
No. Parameter Uji Satuan | Perlakuan | Perlakuan Metoda Analisa
20% 30%
1 |Serat Kasar % 1,21 1,31 SNI01-2891-1992,11
2 |Caksium (Ca) % 0,0027 0,0029 |SNI01-2896-1998.5

- Padang. 09 Juli 2019
Kasie. Standardisasi dan Sertifikasi
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€ X Perindustrian  BALAI RISET DAN STANDARDISASI INDUSTRI PADANG
D" reruSLIK INDONESIA JI. Raya LIK No. 23 Ulu Gadut Padang 25164
Telp. (0751) 72201 Fax. (0751) 71320
E-mail: baristandpadang@kemenperin.go.id Website: http://baristandpadang kemenperin.go.id

j Kementerian BADAN PENELITIAN DAN PENGEMBANGAN INDUSTRI

Nomor - 715/BPPI/Baristand-Padang/LHU/7/2019 Padang, 12 Juli 2019
Lampiran : | (satu) lembar

Perihal : Laporan Hasil Uji (LHU)

Kepada Yth.

Rizki Winda Sari

JI. TAIN No. |

di

Medan - Sumatera Utara

Bersama ini, terlampir disampaikan Laporan Hasil Uji (LHU) :

1. Nomor BPCU : 1433/BPCU/7/2019

2. Jenis Contoh : Mie Basah

3. Jumlah Contoh : 2 (dua) contoh

4. Parameter Uji : terlampir pada Laporan Hasil Uji (LHU)
5. Nama Perusahaan : Rizki Winda Sari

6. Tgl Penerimaan Contoh -1 Juli 2019

7. Pengirim/ Pengambil Contoh : Pelanggan

Demikian, atas perhatian dan kerjasamanya disampaikan terima kasih.

Arjamsyah

Tembusan:
1. Pertinggal
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Lampiran 9

Surat Keterangan lIzin Penelitian

YAYASAN PERGURUAN MANDIRI
MTs SWASTA AL-UMM

Alamat : JI. Danau Siombak Lingkungan | Kelurahan Labuhan Deli - Medan Marelan
Medan - Sumatera Utara 20255

Nomor
Lampiran
Hal

: 1089/MTs.M/YPM/VI11/2019
: Pelaksanaan Penelitian

Kepada Yth.

Bapak Dekan FKM UINSU
Di

Medan

Assalamu Alaikum Wr., Wb.

Dengan Hormat. Menyikapi Surat Bapak Nomor B,666/Un.11/ KM.V / PP.009 /06 /2019

Tanggal 18 Juni 2019 tentag izin penelitian mengenai “ UJI DAYA TERIAM DAN NILA! KANDUNGAN
GIZI DENGAN PENAMBAHAN TEPUNG PISANG KEPOK DALAM PEMBUATAN MIE BASAH” pada
MTs. Swasta Al-Umm Yayasan Perguruan Mandiri Medan Marelan ,telah dilaksanakan oleh :

Nama NIM | LOKASI | HARI/TANGGAL _JLH.RESPONDEN |
Rizki Winda Sari | 81153019 | MTs.Al-Umm [ Selas,25-06-2019 22 Siswa [

Demikian Surat ini kami sampaikan, atas kepercayaan dan kerjasamanya kami ucapkan
‘
terimakasih
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