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LAMPIRAN 

Lampiran 1. Lembar Kuisioner 
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Lampiran 2. Lembar Persetujuan (Informed Consent) 
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Lampiran 3. Lembar Permohonan Menjadi Responden Penelitian 
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Lampiran 4. Surat Keterangan Hasil Escherichia Coli 

Kantin 1 
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Kantin 2 
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Kantin 3 (sampel 1) 
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Kantin 3 (sampel 2) 
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Kantin 4 (sampel 1) 
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Kantin 4 (sampel 2) 
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Kantin 5 
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Kantin 6 (Sampel 1) 
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Kantin 6 (Sampel 2) 
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Kantin 7  
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Kantin 8 

 

 

 



 
 

 

102 
 

 

 

Kantin 9 (sampel 1) 
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Kantin 9 (sampel 2) 
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Kantin 10  
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Kantin 11 (sampel 1) 
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Kantin 11 (sampel 2) 
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Kantin 12 (sampel 1) 
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Kantin 12 (sampel 2) 
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Kantin 13 (sampel 1) 
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Kantin 13 (sampel 2) 
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Kantin 14  
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Lampiran 5. Surat Izin Penelitian 
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Lampiran 6. Hasil Dokumentasi Hasil Penelitian 
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Gambar 5.1 Penyajian Makanan 
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Gambar 5.2 Wawancara pedagang kantin 
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Gambar 5.3 lokasi kantin 

 

 

 

Lampiran 7. Hasil Kuesioner dan Observasi 

PENJAMAH MAKANAN 
B1 B2 B3 B4 B5 B6 B7 B8 Total Kategori 

0 0 1 1 1 0 1 0 4 Tidak Memenuhi Syarat 

1 0 1 1 0 1 1 0 5 Tidak Memenuhi Syarat 

0 0 1 1 0 1 1 0 4 Tidak Memenuhi Syarat 

1 0 1 1 0 1 1 0 5 Tidak Memenuhi Syarat 

1 0 1 1 1 0 1 1 6 Memenuhi Syarat 

1 1 1 1 1 0 1 1 7 Memenuhi Syarat 

1 0 1 1 1 0 1 0 5 Tidak Memenuhi Syarat 

1 0 1 1 0 0 1 1 5 Tidak Memenuhi Syarat 
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0 0 1 1 1 0 1 0 4 Tidak Memenuhi Syarat 

1 0 1 1 1 0 1 1 6 Memenuhi Syarat 

1 0 1 1 0 1 1 0 5 Tidak Memenuhi Syarat 

1 0 1 1 0 1 1 0 5 Tidak Memenuhi Syarat 

1 0 1 1 1 1 1 1 7 Memenuhi Syarat 

1 0 1 1 1 0 1 1 6 Memenuhi Syarat 

1 0 1 1 1 0 1 0 5 Tidak Memenuhi Syarat 

0 1 1 1 0 1 1 0 5 Tidak Memenuhi Syarat 

1 0 1 1 1 0 1 1 6 Memenuhi Syarat 

1 0 1 1 1 1 1 0 6  Memenuhi Syarat 

0 0 1 1 1 0 1 0 4 Tidak Memenuhi Syarat 

1 0 1 1 1 0 1 1 6 Memenuhi Syarat 

1 0 1 1 1 1 1 1 7  Memenuhi Syarat 

 

 

HYGIENE PERALATAN 

P1 P2 P3 P4 P5 Total Kategori 

1 0 0 1 1 3 Tidak Memenuhi Syarat 

0 0 1 1 1 3 Tidak Memenuhi Syarat 

0 1 0 1 1 3 Tidak Memenuhi Syarat 

1 0 1 1 1 4 Tidak Memenuhi Syarat 

0 0 0 1 1 2 Tidak Memenuhi Syarat 

1 1 0 1 1 4 Tidak Memenuhi Syarat 

1 1 0 1 1 4 Tidak Memenuhi Syarat 

1 0 0 1 1 3 Tidak Memenuhi Syarat 

1 0 1 1 1 4 Tidak Memenuhi Syarat 

1 1 1 1 1 5 Tidak Memenuhi Syarat 

0 0 1 1 1 3 Tidak Memenuhi Syarat 

0 1 1 1 1 4 Tidak Memenuhi Syarat 

1 0 0 1 1 3 Tidak Memenuhi Syarat 

1 1 0 1 1 4 Tidak Memenuhi Syarat 

1 1 0 1 1 4 Tidak Memenuhi Syarat 

0 1 0 1 1 3 Tidak Memenuhi Syarat 

1 0 0 1 1 3 Tidak Memenuhi Syarat 

0 1 1 1 1 4 Tidak Memenuhi Syarat 

1 0 1 1 1 4 Tidak Memenuhi Syarat 

1 1 1 1 1 5 Tidak Memenuhi Syarat 

0 0 1 1 1 3 Tidak Memenuhi Syarat 
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HYGIENE AIR, BAHAN MAKANAN/MINUMAN DAN PENYAJIAN 

C1 C2 C3 C4 C5 C6 Total Kategori 

1 1 1 1 1 0 5 Tidak Memenuhi Syarat 

1 1 1 0 1 0 4 Tidak Memenuhi Syarat 

1 1 1 0 0 0 3 Tidak Memenuhi Syarat 

1 1 1 0 0 0 3 Tidak Memenuhi Syarat 

1 1 1 0 1 0 4 Tidak Memenuhi Syarat 

1 1 1 1 1 0 5 Tidak Memenuhi Syarat 

1 1 1 0 1 0 4 Tidak Memenuhi Syarat 

1 1 1 1 1 0 5 Tidak Memenuhi Syarat 

1 1 1 0 1 0 4 Tidak Memenuhi Syarat 

1 1 1 1 1 0 5 Tidak Memenuhi Syarat 

1 1 1 0 1 0 4 Tidak Memenuhi Syarat 

1 1 1 0 1 0 4 Tidak Memenuhi Syarat 

1 1 1 1 0 0 4 Tidak Memenuhi Syarat 

1 1 1 0 1 0 4 Tidak Memenuhi Syarat 

1 1 1 1 1 0 5 Tidak Memenuhi Syarat 

1 1 1 1 1 0 5 Tidak Memenuhi Syarat 

1 1 1 0 0 0 3 Tidak Memenuhi Syarat 

1 1 1 0 1 0 4 Tidak Memenuhi Syarat 

1 1 1 0 0 0 3 Tidak Memenuhi Syarat 

1 1 1 1 1 0 5 Tidak Memenuhi Syarat 

1 1 1 0 1 0 4 Tidak Memenuhi Syarat 

 

HYGIENE SARANA PENJAJA 

D1 D2 D3 D4 D5 D6 Total Kategori 

1 1 1 1 1 0 5 Tidak Memenuhi Syarat 

0 1 1 1 1 1 5 Tidak Memenuhi Syarat 

0 1 1 1 1 0 4 Tidak Memenuhi Syarat 

0 1 1 1 1 1 5 Tidak Memenuhi Syarat 

0 1 1 1 1 0 4 Tidak Memenuhi Syarat 

0 1 1 1 1 0 4 Tidak Memenuhi Syarat 

0 1 1 1 1 0 4 Tidak Memenuhi Syarat 

0 1 1 1 1 0 4 Tidak Memenuhi Syarat 

1 1 1 1 1 0 5 Tidak Memenuhi Syarat 

0 1 1 1 1 0 4 Tidak Memenuhi Syarat 

0 1 1 1 1 1 5 Tidak Memenuhi Syarat 

1 1 1 1 1 1 6 Memenuhi Syarat 
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1 1 1 1 1 0 5 Tidak Memenuhi Syarat 

1 1 1 1 1 0 5 Tidak Memenuhi Syarat 

0 1 1 1 1 0 4 Tidak Memenuhi Syarat 

0 1 1 1 1 1 5 Tidak Memenuhi Syarat 

0 1 1 1 1 0 4 Tidak Memenuhi Syarat 

0 1 1 1 1 1 5 Tidak Memenuhi Syarat 

0 1 1 1 1 1 5 Tidak Memenuhi Syarat 

1 1 1 1 1 0 5 Tidak Memenuhi Syarat 

1 1 1 1 1 0 5 Tidak Memenuhi Syarat 
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Lampiran 8. Output Data SPSS 

1. Hygiene Penjamah Makanan 

Tidak Batuk/Bersin dihadapan makanan jajanan 

 Frequency Percent Valid Percent Cumulative Percent 

Valid Ya 3 14.3 14.3 14.3 

Tidak 18 85.7 85.7 100.0 

Total 21 100.0 100.0  

 

Mencuci Tangan Setiap Kali Hendak Menjamah Makanan 

 
Frequency Percent Valid Percent Cumulative Percent 

Valid Ya 2 9.5 9.5 9.5 

Tidak 19 90.5 90.5 100.0 

Total 21 100.0 100.0  

 

Tidak Batuk/Bersin dihadapan makanan jajanan 

 Frequency Percent Valid Percent Cumulative Percent 

Valid Ya 18 85.7 85.7 100.0 

Tidak 3 14.3 14.3 14.3 

Total 21 100.0 100.0  
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Tidak Menggaruk anggota badan 

 Frequency Percent Valid Percent Cumulative Percent 

Valid Ya 21 100.0 100.0 100.0 

 

Memakai Celemek dan Menutup Kepala 

 Frequency Percent Valid Percent Cumulative Percent 

Valid Ya 16 76.2 76.2 76.2 

Tidak 5 23.8 23.8 100.0 

Total 21 100.0 100.0  

 

Menjaga Kebersihan Tangan, Rambut, Kuku 

 Frequency Percent Valid Percent Cumulative Percent 

Valid Ya 12 57.1 57.1 100.0 

Tidak 9 42.9 42.9 42.9 

Total 21 100.0 100.0  

 

Menutup Luka Terbuka 

 Frequency Percent Valid Percent Cumulative Percent 

Valid Ya 21 100.0 100.0 100.0 

 

2. Hygiene Peralatan 



 
 

 

123 
 

 

Peralatan yang sudah dipakai dicuci dengan sabun dan air bersih 

 
Frequency Percent Valid Percent Cumulative Percent 

Valid Ya 13 61.9 61.9 61.9 

Tidak 8 38.1 38.1 100.0 

Total 21 100.0 100.0  

 

Peralatan yang sudah dipakai dicuci dengan sabun 

 
Frequency Percent Valid Percent Cumulative Percent 

Valid Ya 11 52.4 52.4 100.0 

Tidak 10 47.6 47.6 47.6 

Total 21 100.0 100.0  

 

Peralatan yang dikeringkan dengan alat pengering 

 Frequency Percent Valid Percent Cumulative Percent 

Valid Ya 11 52.4 52.4 100.0 

Tidak 10 47.6 47.6 47.6 

Total 21 100.0 100.0  

 

Peralatan yang sudah bersih disimpan ditempat bebas pencemaran 

 
Frequency Percent Valid Percent Cumulative Percent 
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Valid Ya 21 100.0 100.0 100.0 

 

 

Tidak menggunakan kembali peralatan yang dirancang sekali pakai 

 
Frequency Percent Valid Percent Cumulative Percent 

Valid Ya 21 100.0 100.0 100.0 

 

3. Air, Bahan Minuman Dan Peralatan 

Air yang digunakan memenuhi persyaratan air bersih: tidak berasa, tidak berbau, dan tidak 

berwarna 

 
Frequency Percent Valid Percent Cumulative Percent 

Valid Ya 21 100.0 100.0 100.0 

 

Air bersih untuk minuman harus dimasak terlebih dahulu/tidak menggunakan bahan air 

mentah untuk diminum 

 Frequency Percent Valid Percent Cumulative Percent 

Valid Tidak 21 100.0 100.0 100.0 

 

Bahan makanan yang digunakan berasal dari bahan mentah yang segar dan dicuci 

terlebih dahulu 
 

 Frequency Percent Valid Percent Cumulative Percent 
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Valid Ya 21 100.0 100.0 100.0 

 

Makanan yang disajikan dalam keadaan tertutup 

 Frequency Percent Valid Percent Cumulative Percent 

Valid Ya 8 38.1 38.1 38.1 

Tidak 13 61.9 61.9 100.0 

Total 21 100.0 100.0  

 

Makanan diangkut dalam keadaan tertutup/terbungkus dan tidak mencemari makanan 

 Frequency Percent Valid Percent Cumulative Percent 

Valid Ya 16 76.2 76.2 76.2 

Tidak 5 23.8 23.8 100.0 

Total 21 100.0 100.0  

 

Menggambil makanan dengan menggunakan alat  

(penjepit, sarung tangan khusus makanan dan lain-lain) 

 Frequency Percent Valid Percent Cumulative Percent 

Valid Tidak 21 100.0 100.0 100.0 

4. Sarana Penjaja 

Teredia tempat cuci tangan 
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Frequency Percent Valid Percent Cumulative Percent 

Valid Ya 6 28.6 28.6 28.6 

Tidak 15 71.4 71.4 100.0 

Total 21 100.0 100.0  

 

Tempat penjaja terlindungi dari debu dan pencemaran 

 
Frequency Percent Valid Percent Cumulative Percent 

Valid Ya 21 100.0 100.0 100.0 

 

Tersedianya Tempat sampah 

 
Frequency Percent Valid Percent Cumulative Percent 

Valid Ya 21 100.0 100.0 100.0 

 

Tersedianya Penyimpanan bahan makanan 

 
Frequency Percent Valid Percent Cumulative Percent 

Valid Ya 21 100.0 100.0 100.0 

 

DKontruksi sarana penjaja mudah dibersihkan 

 
Frequency Percent Valid Percent Cumulative Percent 

Valid Ya 21 100.0 100.0 100.0 
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Dekat dengan TPS 

 
Frequency Percent Valid Percent Cumulative Percent 

Valid Ya 14 66.7 66.7 100.0 

Tidak 7 33.3 
33.3 33.3 

Total 21 100.0 100.0  

 


