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Lampiran 12: Uji Antioksidan Asinan Rebung Bambu
LAMPIRAN

§ Y Kementerian BADAN PENGEMBANGAN SUMBER DAYA MANUSIA INDUSTRI
4 Perindustrian  poL ITEKNIK TEKNOLOGI KIMIA INDUSTR

LE UL NDOMESIA
In, Madon Terggern VI Medan 20028, Medon Telp, (061) 2867810 Fax {061) /B62439

HASIL UJI LABORATORIUM

LABORATORY TEST REPORT
o LABORATORIUM PENGEMBANGAN PTKI MEDAN
SERVICE For = “Penentuan Suhsie Optinm
Terhadap Jumleh Bakterl Asam Lakiat Dan g . IT.T
‘ COTULP-PTREVEH2023
Akovitay  Antioksiddan Dari Asinan Rebung AN T HLR-ETRN YA
Bambu Betung (dendrocalamuy asper)”

BILLTO  : Nurud Alda Pasarthu
#Antioksidan
A, Pembuatan larutan Induk DPPH 1 mm

Uraian ; (iuisbi

Sebanyak 19,43
mg serbuk DPPH
dilarutkan dalam
100 ml etanol,
kemudian larutan
Uiaduk hingga
homogen,

B, Penentuan Panjang Gelombang Maksimum Larutan vduk DPPH T mm

Uraian

\

Sebanyak 4 ml
lorutan DPPH |
| mm diukur
| absorbansinya pada
‘ panjung gelombang
400-600 nm untuk
" mendapatkan 0,2
L8 dengan
“ spektrofotometer
UV Visibel




C. Pembuatan Larutan Blanko DPPH | mm

. Uraian : _Gambar
Sebanyak 1 ml larutan
DPPH | mm
ditambahkan ke 1 ml
ctanol, kemudian larutan
diaduk hingga homogen.
Selanjutnya larutan
diinkubasi selama 30
menit pada suhu 37°C.
Diukur absorbansinya
pada panjang gelombang
maksimum dengan
spektrofotometer UV
Visibel

D. Pembuatan Larutan Induk Sampel 250 pg/ml

Uraian ] Gambar

Sampel ditimbang sebanyak
Sebanyak 25 mg
menggunakan neraca
analitik

dilarutkan dalam 100 ml
etanol  kemudian  diaduk
hingga homogen dalam labu
[00 ml




E. Pembutan Larutan Seri Sampel

Uratan |

Schanyak 0.5; 2,5; 5,0: 7.5;
dan 10,0 ml larutan induk
sampel  dipipet  kedalum
fabu ukur 25 ml hingga
terbentuk larutan 5 ppm, 10
ppm, 20 ppm. 30 pmm, dan
40 ppm.

Kemudian — masing-masing
larutan dunkubasikan
selama 30 menit pada 37°C.

Absorbansi  masing-masing
larutan diukur pada panjang
gelombang maksimum
DPPH | mm vang telah
diperoleh sebelumnya




F. Pembuutan Larutan Induk Pembanding Yitamin C 100ug'ml

Uraian . ) Gambar

| Sebanyak 10 mg vitamin
C dilaratkan dalam 10 ml

| etanol, kemudian larutan
didouk hingga homogen

G Pembuatan Larutan Serl Pembanding Vienmin C

Umian___ Gambar

Scbanyak 1.25; 2.5; 5.0; 7.5, | [N o
don 10,0 ml larutan induk
vitamin C dipipet kedalam
labu ukur 25 ml, lalu lalu
ditambahkan ¢tanol sampai
tanda gans batas, kemuhan
larutan  chaduk  hingga
homogen, hingga terbentuk
larutan 5 ppm, 10 ppm, 20
ppm, 30 pmm, dan 40 ppm

. Peogujian AKtivitas Antioksidan Ekstreak Etanol dengan Metode DPPH

Uraian Gumbar

' Larutan sen sampel dan
larutan sen vitamin ¢

| masing-masing dipipet
L0 ml lalu ditambahkan
2 ml etanot dan 1.0 ml

FDPPH mm, kemudian
larutan diacluk hingga
homogen




Kensadian masing:
s barutan
ditnkyibasika selama 30
menit pada 37°C

Ans0rbacsi masirg-
mising larutan diakur
paca panjang pelomhang
makstam DPPH | mm
yag lelah diperolch
sehelumnyn.




I. Perhitungan Nilai IC50
Penentuan lamda maksimum

DATA FROCESSING A IPPH 6.0 NM  NOISTA

+L00A
s /\
<AV.> \
\
\
\\
\
k- /// \
+0.00A S
0.0 510 QMWDIV.> 0.0 NM

| AMax <100 poni 521 nm = 079205

2. Pengukuran Absorbansi Blanko DPPH | mm
Absorbansi (A = 521)
1 2 3
0,7880 0,7880 0,7880

Pengujian Absorbansi rata-rata

Blanko 0,7880

3. Pengukuran Absorbansi untuk Antioksidan dengan Suhu 15°C

Konsentrasi Pada Suhu

Absorbansi (A = 521)

15% (ppm) 1 2 rata-rata % Inhibisi Pers Regresi Linier ICso
5,0000 0,6974 0.6974 0.6974 0,6974 11,9445 Y =4,0946x + 1,2623 36,3655
10,0000 0,6586 0,6586 0.6586 0,6586 16,8435
20,0000 0,5936 0.,5936 0,5936 0,5936 25,0506
30,0000 0,4373 0.4373 0.4373 0,4373 44,7854
40,0000 0,3612 0,3612 0,3612 0,3612 54,394
Konsentrasi Vitamin C Absorbansi (A = 521) i S ¢
(ppm) 1 2 3 rata-rata % Inhibisi Pers Regresi Linier I1Cso
5,0000 0,6821 0,6821 0,6821 0,6821 13,8763 N 28,8491
10,0000 0,5932 0,5932 0,5932 0,5932 25,1011 A= 20lixr 13609
20,0000 0,4824 0,4824 0,4824  0,4824 39,091
30,0000 0,3512 0,3512 0,3512 0,3512 55,6566
40,0000 0,3025 0,3025 0,3025 0,3025 61,8081
4. Pengukuran Absorbansi untuk Antioksidan dengan Suhu 37°C
K°"’e;;';2’;:;:;' Sula ; Ab’°’b"2“' =521 5 rata-rata % Inhibisi  Pers Regresi Linier 165
5,0000 0,7215 0,7215 0,7215 0,7215 8,4391 Y =0,0962x + 1,1974 41,6775
10,0000 0.6927 0,6927 0.,6927 0,6927 12,094
20,0000 0,6377 0,6377 0,6377 0,6377 19,0737
30,0000 04914 04914 0,4914 0,4914 37.6396
40,0000 0.4022 0,4022 0,4022  0,4022 489594
Konsentrasi Vitamin C Absorbansi (A = 521) — ——
(ppm) 1 2 3 rata-rata % Inhibisi Pers Regresi Linier 1Cso
5,0000 0,6821 0,6821 0,6821 0,6821 13,8763 _ 28,8491
10,0000 0,5932 0,5932 0,5932 0,5932 25,1011 $=29617x 11,2672
20,0000 0,4824 0,4824 0,4824 0,4824 39,091
30,0000 0,3512 0,3512 0,3512 0,3512 55,6566
40,0000 0,3025 0,3025 0,3025 0,3025 61,8081




5. Pengukuran Absorbansi untuk Antioksidan dengan Suhu 40°C

Konne::;:sipndasm ; Alworlmzni(lsszn3 % Inhibisi PersR i Linier 1Cso
5,0000 07390  0,7390 0.7390  0,7390 6,692  Y=15189x +0,9492 51,0757
10,0000 0.6902 0,6902 0,6902 0,6902 12,8536
20,0000 0.6652 0,6652 0,6652  0,6652 16,0102
30,0000 0.5389 0,5389 05389 05389 31,9571

Komenu'(:;lmvl'mmmc : Absorba;n(lsszns 9% Inhibisi Pers R i Linier ICs
5,0000 0,6821 0,6821 0,6821 0,6821 13,8763 28,8491
10,0000 0,5932 0,5932 0,5932 0,5932 25,1011 L
20,0000 04824 04824 04824 04824 39,091
30,0000 03512 0,3512 03512 03512 55,6566
40,0000 0,3025 0,3025 03025  0,3025 61,8081
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Lampiran 14: Surat Penelitian di Laboratorium Mikrobiologi USU
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