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LAMPIRAN
Lampiran 1

Perhitungan Persentase Ikan yang Diawetkan Menggunakan Formalin dan

Tidak Diawetkan Menggunakan Formalin

Jumlah sampel ikan yang diuji yaitu sebanyak 16 sampel. Jumlah sampel
ikan yang positif mengandung formalin sebagai pengawel yaitu sebanyak 7 sampel.
Jumlah sampel ikan vang tidak menggunakan formalin sebagai bahan pengawet
yaitu sebanyak 9 sampel. Dari data yang diperoleh kemudian ditentukan persentase
ikan vang menggunakan formalin (%MF) dan ikan yang tidak menggunakan
formalin (*4TMF) dengan perhitungan sebagai berikut:

7
MF (%) = 16X 100% = 43,75%

9
TMF (%) = TeX 100% = 56,25%

Dari hasil perhitungan persentase ikan vang menggunakan formalin dan
tidak menggunakan formalin dapat diperoleh perbandingan ikan yang
menggunakan formalin sebagai pengawet lebih rendah persentasenya dibandingkan
yang tidak menggunakan formalin. dari 16 sampel ikan yang diperiksa, 7
diantaranva positif mengandung formalin. Persentase keseluruhan ikan vang
mengandung formalin yaitu 43,75%. Sedangkan persentase ikan vang tidak

mengandung formalin yaitu 56,25%.
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Lampiran 2

Perhitungan Persentase Kadar Formalin

Sampel ikan yang positif mengandung formalin ditimbang sebanyak 5 gram

sampel dan masukkan ke dalam labu Erlenmeyer. Kemudian ditambahkan 25 ml

larutan NaOH 0.1 N lalu dipanaskan dalam waterbath selama 15 menit, Tambahkan

3-5 tetes indicator BTB selanjutnya dititrasi dengan larutan standart H2S04 0.1 N

sampai terbentuk warna kuning. Kemudian dilakukan perhitungan kadar formalin

dengan rumus sebagai berikut.

f(ml NaOH x N NaOH)- (ml H2504 x N H2504)}x30,03
X

Kadar formaldehid (%) = Wima) 100%
Keterangan :
NI : Normalitas larutan NaOH 0,1 N
N2 : Normalitas larutan H2S04 0,1 N
W : Berat sampel (mg)
BM  : Berat molekul formaldehid (30,03 mg)

[~

Bertkut perhitungan kadar formalin pada beberapa sampel:
Berat sampel Al = 5,03 gram
Jumlah titrat H2804 = 3m]

{(25x0,1)- (3x0,1)} x30,03
5030 mg

Kadar formalin (%) = x100=1,31%

Berat sampel Bl = 5,10 gram
Jumlah titrat H2S04 =3, 5 ml
{(25x0,1)- (3,5x0,1)} x 30,03

Kadar formalin (%) = 5100 mg x 100 = 1,260

Berat sampel A3 = 5,07 gram
Jumlah ttrat H2S04 = 3.3 ml
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; 2 {(25x0,1)- (3,3x0,1)} x30,03
Kadar formalin (%) = x 100 = 1,26%
5070 mg

Berat sampel B3 = 5,01 gram
Jumlah titrat H2SO4 = 3.9 ml

; {(25x0,1)- (39x0,1)} x30,03
Kadar formalin (%) = x 100 = 1,26%
5010 mg

Berat sampel D3 = 5,05 gram
Jumlah titrat H2504 = 3.4 ml
{(25x0,1)- (3,4x0,1)} x30,03

Kadar formalin (%) = 3050y x 100 = 1,28%

Berat sampel C4 = 5,10 gram
Jumlah titrat H2SO4 =3.10 ml
{(25x0,1)- (3,10x0,1)} x 30,03

Kadar formalin (%) = 5100 mg x 100 = 1,28%

Berat sampel D4 = 5,08 gram
Jumlah titrat H2SO4 = 4 ml

25x0,1)-(4x0,1);x30,03
Kadar formalin (%) = U )~ ( ) x 100 = 1,24%
5080 mg

Kadar formalin tertingg: terdapat pada sampel Al yaitu 1,31% berasal dar

Pasar Cemara. Sedangkan kadar formalin terendah yaitu 0% pada sampel C1 dan
D1 dari Pasar Cemara, sampel A2, B2, C2. dan D2 dari Pasar MMTC, sampel C3

dari Pasar Sukaramai, sampel A4 dan B4 dari Pasar Simpang Limun.
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Tabel Hasil Pengamatan lkan Segar Secara Fisik Pada Empat Pasar Tradisional

Kota Medan
Parameter Pengamatan Fisik
Lendir
Kode Nama Warna Insang | Permukaan | Struktur Otot
No. | Sampel Pasar Tubuh
Pengamatan Pengamatan Pengamatan
I | I |IOT | I | IT [IIT | @I [ 1II | IO
1 Al Pasar l 2 o 1 | | 2 | 2 2
Cemara
2 A2 Pasar 2 2 3 1 1 1 | 2 2
MMTC
3. A3 Pasar 3| 3 3 | | | 2 | 2 2
Sukaramai
4, A4 Pasar
Simpang | 2 | 2 3 1 1 1 Ly 2
Limun
5 Bl Pasar 1 2 3 1 1 | l 2 2
Cemara
6. B2 Pasar 1 2 2 1 1 | 2 2 2
MMTC
7. B3 Pasar 2 3 3 1 1 | 2 | 2 2
Sukaramai
8. B4 Pasar
Simpang | 2 | 2 3 I | | 2 | 2 2
Limun
9. Cl Pasar 3 3 3 | 1 | 2 | 2 2
Cemara
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10, C2 Pasar ] 1 2 I 2 2 2
MMTC
11. C3 Pasar 3] 3 3 I I 2
Sukaramai
12. C4 Pasar
Simpang | 3 3 3 I I 2 2
Limun
13. DI Pasar 3 3 3 1 2 2 2
Cemara
14. D2 Pasar 1 1 2 1 I 2 2
MMTC
15, D3 Pasar = N 3 I S, 2 2
Sukaramai
16. D4 Pasar
Simpang | 3 | 3 3 l 2 | 2 2
Limun
Keterangan:
I = pengamatan |
1 = pengamatan [] (disimpan selama 24 jam)
11 = pengamatan III (disimpan selama 48 jam)
Warna Insang
l = merah
2 = merah kecoklatan
3 = coklat

Lendir Permukaan Tubuh

1 = terdapat lendir
2 = tidak terdapat lendir
Struktur Otot

I = kembali kebentuk semula

2 = tidak kembali kebentuk semula
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Lampiran 4

Dokumentasi Perubahan Warna P: Uji Tes Asam Kromatofat

Gambar 1. Hasil pemeriksaan Gambar 2. Hasil pemeriksaan

formalin pada sampel ikan yang ~_formalin pada sampel [Hanyang
berasal dari Pasar Cemara . berasal dari Pasar MMTC

Gambar 3. Hasil pemenksaaﬂ Gambar 4. Hasil pemeriksaan
formalin pada sampel ikan yang formalin pada sampel ikan yang
berasal dar1 Pasar Sukaramai berasal dar1 Pasar Simpang Limun
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Lampiran 5

Dokumentasi Penelitian

Gambar 1. Pembedahan otot ikan Gambar 2. Proses destilasi sampel

Gambar 3. Pemanasan garnpel Gambar 4. Proses titrasi dEﬂgEm
positif berformalin menggunakan H2S04 0.1 N
waterbath

Gambar 5. Penimbangan Sampel Gambar 6. Penambahan indikator
BTB pada sampel



Lampiran 6

Dokumentasi Tempat Pengambilan Sampel

Giambar 4. Pasar Sukaramai
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Lampiran 7

Dokumentasi Pemeriksaan Sampel Secara Fisik

Gambar 1. Ikan cencaru/selar Gambar 2. [kan cencaru/selar
(Megalaspis cordyla) harl pertama (Megalaspis cordyla) hari kedua

E

p Tl 4

|

Gambar 3. Tkan cencaru/selar

Gambar 4. Insang berwarna merah
(Megalispis BordylaiBasikeT e a0

=,
A

Gambar 6. Insang berwarna coklat

Gambar 5. Insang berwarna merah
kecoklatan
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Gambar 7. ikan sarden (Sardina Gambar 8. ikan tongkol
pilchardus) (Euthynnus affinis)

F

Gambar 9. ikan kembung Gambar 10. Insang ikan tongkol
(Rastrelliger kanagurta) hari pertama

Gambar 11. Insang 1kan tongkol Gambar 12. Insang ikan tongkol
hari kedua hari ketiga
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Yang bertanda tangan dibawah ini, Kepala UPT. Laboratorium Kesehatan Daerah
Dinas Kesehatan Provinsi Sumatera Utara, menerangkan bahwa

Nama : Nurlaila

NIM : 74154024

Prodi : Biologi

Fakultas : Sains dan Teknologi
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JENIS IKAN SEGAR DI PASAR TRADISIONAL KOTA MEDAN "
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DINAS KESEHATAN PROVINSI SUMATERA UTARA

UPT. LABORATORIUM KESEHATAN DAERAH

JI. Willem |skandar Pasar V Baral No. 4
Phone. (061) 6613240-8613206 Fax, (061) 8817079 Ex1.33
Madan 20371

g

+ Murlaila
¢ 74154024

: Blologl

: Sains dan Teknologi
Universitas Islam Negeri Sumatera Utara

HASIL PENEUTIAN

- identifikasi Kandungan Formalin Secara Kualitatif Pada
Beberapa lenis Ikan Segar DI Pasar Tradisional Kota Medan

Ma Kade Hasl LI Tes Hasd| Tempat Kotarargan
Sampel Kromatopat Panentuan Pengambilan
Sampal .
1 Al Terjadi perubahan L% Pasar Comara | Positif mengandung Formalin
wiarna menjadl wnpu
F ] Bl Terjadi perulbiahzn 1,26 % Pasar Cemara | Positif mengandung Formalin
warna menjadi ungu
3 ci Tidak terjadi perubahan Pasar Cemara Magatil / tidak mengandung
warmg Formalin =
4 bi Tidak terjadi perubahan Pasar Cemars | Megatif / tidak mengandung
Wikna Farmalin
5 | A2 | Tidak terjadi perubahan > Pasar MMTC | Megatif / tidak mengandung
wWarna Formalin .
3 B2 | Tidak terjadi parubahan Pazar MMTC | Megatil / tidak mengandung
wEra i __Formalin
7 | €2 | Tidak terjadi perubahan . Pasar MMTC | MNegatil / tidak mengandung
WEITIA Farmalin
g oz Tudak terjadi perubahan - Pasar BMTC hegatif / tidak mengandung
Wil Tl Farmalin i
9 A3 Terjadi perubahan 1,28 % Pasar Pozitif mengandung Fermalin
warna menjad] ungu Sulkarameai
a0 B3 Terjad| perubahan 1.26% Pasnr Positl mengandung Formalin
warna menjadl ungu Sukaramai
[ 11 €3 | Tidak terjadi perubalinn Pasaf Negatif / tidak mengandung
WA Subaramai Formakin :
12 D3 Terjadi perubahan 1,18 % Pasar Positif mengandung Farmalin
 waina menjadi ungu Sukaramai
13 Ad Tidak terjadi porubatian Pasar Skmpang Negatif / tidak mengandung
Warnd Limmum Fanmalin
14 B4 | Tidak terjodi perubahan | - Pasar Simpang |  Negatif / tidak mengandung
warnm Lisrmisn Fonmuilin
15 ca T:riulp_-e'ruuhm 1,28 % Pasar Simpang | Positif mengandung Formalin
wares menjad] usgu Urmun
16 oa Terjadl perubaban 1,24% Pasar Simpang Positif mengandung Formalin
warmna manjadi ungu W E S
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