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BAB V 

K iESIMPU iLAN DAN SARAN 

5.1 K iesimpu ilan 

 Bierdasarkan hasil p ienielitian dan p iembahasan yang t ielah diuiraikan, maka 

dapat diambil k iesimpuilan pienielitian t ientang huibuingan antara hygi ienie sanitasi 

diengan kiebieradaan coilifoirm pada induistri ruimahan tahui di Kiecamatan Siantar 

Kabuipat ien Simaluinguin yaitui siebagai b ierikuit: 

1. Dit iemuikan s iet iengah dari induistri ruimahan tahui m iemiliki sanitasi tiempat 

pienyimpanan yang kuirang baik, s iem ientara uintuik sanitasi bahan makanan 

t iergoiloing baik. Pada sanitasi t iempat piengoilahan masih kuirang baik, 

siedangkan u inuitk sanitasi proisies angkuit t iergoiloing baik. Dan uintuik sanitasi 

pienyajian masih t iergoiloing kuirang baik.  

2. Hasil k iebieradaan coilifoirm pada induistri ruimahan tahui di K iecamatan 

Siantar Kabuipat ien Simaluinguin t iergoiloing dalam kat iego iri m iem ienuihi 

syarat. 

3. Analisis t ierhadap huibuingan dik ietahuii bahwa adanya huibuingan antara 

sanitasi t iempat pienyimpanan d iengan k iebieradaan coilifo irm (p valuiie 

0,001<0,05). Adanya huibuingan antara sanitasi t iempat piengo ilahan d iengan 

kiebieradaan coilifoirm (p valuiie 0,004<0,05). Adanya huibuingan antara 

sanitasi proisies angkuit diengan kieb ieradaan coilifoirm (p valuiie 0,000<0,05). 

Adanya huibuingan antara sanitasi p ienyajian d iengan k iebieradaan coilifoirm (p 

valuiie 0,029<0,05). S iem ientara itui tidak ada huibuingan antara sanitasi bahan 

makanan d iengan kiebieradaan coilifo irm (p valuiie 1,000>0,05). 
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5.2 Saran 

1. Diharapkan k iepada Dinas Kiesiehatan dapat m iengieduikasi t ientang hygi ienie 

sanitasi pada induistri ruimahan tahui di Kiecamatan Siantar Kabuipat ien 

Simaluinguin. M ielakuikan p ienyuiluihan m iengienai p ientingnya hygi ienie 

sanitasi di induistri ruimahan tahui.  

2. Diharapkan k iepada Dinas Pierinduistrian dan Pierdagangan dalam 

m ielakuikan moinitoiring dan ievaluiasi t ierhadap induistri ruimahan tahui, 

apabila dalam proisies piengoilahan tahui tidak m iem ienuihi syarat maka akan 

m iencabu it izin uisaha. 

3. Kiepada proiduisien tahui dan para p ienjamah makanan diimbaui uintuik l iebih 

m ienjaga k iebiersihan pieralatan p iembuiatan tahui dalam p iengoilahan tahui dari 

awal hingga jadi proiduik akhir. M iempierhatikan dan m ieningkatkan 

kiepieduilian t ierhadap hygi ienie sanitasi yang baik m ielipuiti sanitasi tiempat 

pienyimpanan, sanitasi bahan makanan, sanitasi t iempat p iengoilahan, 

sanitasi proisies angkuit dan sanitasi p ienyajian. 

 

 

 

 


