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LAMPIRAN 

 

Lampiran I 

Surat Izin Riset UINSU Medan – Pabrik Oro Coffee Gayo 

 

 



 

 

Lampiran II 

Surat Balasan Izin Riset Pabrik Oro Coffee Gayo 

 

 



 

 

Lampiran III 

Hasil Wawancara  dengan Pihak Oro Coffee Gayo 

 

Hasil Wawancara dengan Pihak Oro Coffee Gayo sebagai berikut, 

1. Dalam 1 pohon kopi dapat menghasil kan berapa jenis kopi? 

 Sebenarnya jenis kopi dihasilkan bukan dari batang kopi, dalam satu 

pohon kopi itu tidak ada yang berbeda, sebagai contoh satu pohon kopi 

yaitu ateng super menghasilkan tipika dan timtim menghasilkan 

apsenia. Jadi jenis-jenis kopi itu dihasilkan dari prosesnya bukan dari 

pohonnya. 

 

2.  Proses kopi tiap jenisnya bagaimana? 

 proses dari semua jenis kopi itu berbeda-beda. Dan prosesnya tidak ada 

di Oro Coffee Gayo, yang di Oro Coffee hanya proses kopi yang untuk 

di ekspor saja. Proses untuk jenis kopi itu sudah di proseskan langsung 

oleh petani, jadi pihak Oro Coffee hanya membeli kopi hijau yang 

sudah diproses oleh petani tersebut. Pemasokan kopi langsung dari 

petani karena lebih natural. 

 

3. Proses Penjualannya bagaimana? 

 Proses penjualannya masi manual, pembeli yang langsung mendatangi 

pabrik Oro Coffee Gayo untuk membeli kopinya langsung. Terdapat 

juga reseller, ada juga toko toko souvenir dari banda aceh memesan 

dari Oro Coffee tersebut. Serta ada juga pengiriman ke luar daerah 

seperti Jakarta, bandung dan bali. 

 

4. Proses Ekspor Bagaimana? 

 Yang di Ekspor itu kopi Great 1 Standart Eksport, yang mana kopi 

yang di ekspor hanya kopi hijau saja, dan di Oro Coffee Gayo hanya 

menyediakan tempat layak ekspor saja. Memproseskan kopi sampai 

benar-benar layak ekspor, kemudian pihak Oro Coffee akan menjual 

ke koperasi dan koperasi yang akan mengekspor ke luar negeri. 



 

 

 Proses untuk Standar Ekspor adalah, yang pertama kopi dibeli 

langsung dari pengepul dengan kadar air 17, lalu kopi dijemur hingga 

kadar airnya menjadi 13 %, setelah itu kopi dimasukkan kedalam 

mesin suton (Pemilah) setelah dari mesin suton kemudian kopi di 

masukkan ke gudang sortasi, lalu kemudian kopi di blanding (campur), 

setelah itu kopi langsung di packing kedalam goni ekspor. (standar 60 

kg). 

 

5. Pegawai dari Oro Coffe Gayo berapa orang? 

 Untuk pegawai yang ada di gudang standart ekspor depan ada 11 

pegawai 

 Untuk di gudang sortasi ada 40 pegawai 

 Untuk di produksi bubuk 5 orang 

 

6. Laporan nya bagaimana? 

 Untuk laporan di Oro Coffee Gayo ada laporan audit akhir bulan, yang 

mana laporan tersebut masi di catat dibuku, dan diakhir bulan 

semuanya ditotalkan kemudian penyerahan ke owner. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Lampiran IV 

Data Laporan Buku Bulanan Oro Coffee Gayo 

 

 



 

 

 



 

 

 

 



 

 

 

 



 

 

Lampiran V 

Formulir Black-box Testing 

 

 

 

 



 

 

 



 

 

 


