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Lampiran 1  

Informed consent 

LEMBAR PERNYATAAN 

 

Kepada Yth 

Calon Responden Penelitian  

Di Kecamatan Medan Denai 

 

Dengan Hormat, 

Yang bertanda tangan di bawah ini mahasiswa Program Studi Ilmu 

Kesehatan Masyarakat, Fakultas Kesehatan Masyarakat, Universitas Islam Negeri 

Sumatera Utara. 

Nama                 :   Sadina Nst 

Nim       :   0801172151 

Judul Penelitian: Analisis Higiene Sanitasi Dan Cemaran Bakteri  Coliform 

Pada Minuman Es Doger Yang Dijual Pedagang Kaki 

Lima Di Kecamatan Medan Denai         

Penelitian ini bertujuan untuk mengembangkan ilmu pengetahuan dan tidak 

akan menimbulkan akibat yang merugikan kepada Bapak/Ibu sebagai responden. 

Kerahasiaan informasi yang diberikan akan dijaga, serta hanya digunakan untuk 

kepentingan penelitian. Apabila Bapak/Ibu menyetujui untuk menjadi responden 

saya mohon ketersediaannya untuk menandatangani lembar persetujuan yang saya 

berikan dan bersedia untuk diwawancarai lebih lanjut. 

Atas perhatian dan ketersediaan Bapak/Ibu menjadi responden saya 

ucapkan terima kasih.                                                                                

   Peneliti  

           Sadina Nst 
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Lampiran 2 

Informed consent 

 

LEMBAR PERSETUJUAN RESPONDEN 

Saya yang bertanda tangan di bawah ini,  

Nama:  

Umur:  

Jenis Kelamin: 

Menyatakan bahwa saya bersedia menjadi responden dalam penelitian  

Saudari Sadina Nst, dengan judul “Analisis Higiene Sanitasi Dan Cemaran Bakteri 

Coliform Pada Minuman Es Doger Yang Dijual Pedagang Kaki Lima Di 

Kecamatan Medan Denai.” 

Saya mengerti bahwa penelitian ini tidak akan menimbulkan dampak 

negatif dan data mengenai saya dalam penelitian ini akan dijaga kerahasiaannya 

oleh peneliti. Semua data yang mencantumkan identitas saya hanya akan digunakan 

untuk keperluan pengolahan data dan hanya peneliti yang dapat mengetahui 

kerahasiaan data-data penelitian. 

Demikian, secara sukarela dan tidak ada unsur paksaan dari siapapun saya 

bersedia berperan serta dalam penelitian ini. 

 

 

   Medan,..........................2022 

 

     

Responden 
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Lampiran 3 

Lembar Observasi 

Lembar observasi higiene sanitasi makanan jajanan berdasarkan Kepmenkes RI No. 

942/MENKES/SK/VII/2003 tentang Pedoman Persyaratan Higiene Sanitasi 

Makanan Jajajan. 

ANALISIS HIGIENE SANITASI DAN CEMARAN BAKTERI  COLIFORM 

PADA MINUMAN ES DOGER YANG DIJUAL PEDAGANG KAKI LIMA 

DI KECAMATAN MEDAN DENAI  

 

 

No 

 

Objek Pengamatan 

Kategori 

Ya Tidak 

A. PENJAMAH MAKANAN 

1. Tidak menderita penyakit menular, seperti batuk, 

pilek, dan diare 

  

2. Menutup luka terbuka   

3. Menjaga kebersihan tangan, rambut, kuku   

4.  Memakai celemek dan tutup kepala   

5.  Mencuci tangan setiap hendak menjamah makanan   

6. Menjamah makanan dengan alat / alas tangan   

7. Tidak merokok   

8.  Tidak menggaruk anggota badan   

9.  Tidak batuk atau bersin dihadapan makanan 

jajajanan 

  

Memenuhi Syarat   
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No 

 

Objek Pengamatan 

Kategori 

Ya Tidak 

B. PERALATAN 

1. Peralatan yang sudah dipakai dicuci dengan air bersih.   

2. Peralatan yang sudah dipakai dicuci dengan sabun.   

3. Peralatan dikeringakan dengan alat pengering.   

4.  Peralatan yang sudah bersih disimpan di tempat bebas 

pencemaran. 

  

5.  Tidak menggunakan kembali peralatan yang 

dirancang sekali pakai 

  

Memenuhi Syarat   

 

No 

 

Objek Pengamatan 

Kategori 

Ya Tidak 

C. AIR, BAHAN MINUMAN  DAN PENYAJIAN 

1. Air yang digunakan memenuhi persyaratan air bersih 

: tidak berasa, tidak berbau, dan tidak bewarna. 

  

2. Air bersih untuk minuman harus dimasak sampai 

mendidih. 

  

3. Bahan minuman harus dalam keadaan mutunya baik, 

segar, dan tidak busuk. 

  

4.  Bahan minuman yang cepat rusak disimpan dalam 

wadah terpisah. 

  

5. Minuman jajanan disajikan dalam keadaan : tertutup 

/ dibungkus, bersih, dan aman bagi kesehatan. 

  

Memenuhi Syarat   
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Keterangan : 

1 Jawaban ya diberi kode 1 dan jawaban tidak diberi kode 2 

2 Dikatakan memenuhi syarat jika ≥ 65 % dari total skor setiap variabel yang 

diobservasi. Sedangkan dikatan tidak memenuhi syarat jika < 65 % dari 

total skor setiap variabel yang diobservasi. Misalnya: 

a. Untuk variabel penjamah minuman, dikatakan memenuhi syarat jika 6/9 

item jawaban ya. 

b. Untuk variabel peralatan, dikatakan memenuhi syarat jika 4/5 item 

jawaban ya. 

c. Untuk variabel air, bahan minuman dan penyajian, dikatakan memenuhi 

syarat jika 4/5 item jawaban ya. 

d. Untuk variabel sarana penjaja, dikatakan memenuhi syarat jika 4/5 item 

jawaban ya. 

 

No 

 

Objek Pengamatan 

Kategori 

Ya Tidak 

D. SARANA PENJAJA 

1. Tersedia tempat untuk penyimpanan bahan minuman, 

penyimpanan bahan jadi dan penyimpanan peralatan 

  

2. Tersedia tempat cuci tangan   

3.  Tersedia tempat untuk sampah   

4.  Tempat penjaja terlindung dari debu dan pencemaran   

5. Konstruksi sarana penjaja mudah dibersihkan   

Memenuhi Syarat   
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Lampiran 4 Output Hasil Analisis Data 

Analisis Univariat 

1. Karakteristik responden 

Jenis Kelamin 

 Frequency Percent Valid Percent 

Cumulative 

Percent 

Valid Laki-laki 5 33,3 33,3 33,3 

Perempuan 10 66,7 66,7 100,0 

Total 15 100,0 100,0  

 

Umur 

 Frequency Percent Valid Percent 

Cumulative 

Percent 

Valid 19-28 4 26,7 26,7 26,7 

29-38 3 20,0 20,0 46,7 

39-48 2 13,3 13,3 60,0 

49-58 6 40,0 40,0 100,0 

Total 15 100,0 100,0  

 

Pendididkan Terakhir 

 Frequency Percent Valid Percent 

Cumulative 

Percent 

Valid SD 3 20,0 20,0 20,0 

SMP 4 26,7 26,7 46,7 

SMA 8 53,3 53,3 100,0 

Total 15 100,0 100,0  
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Lama Berjualan 

 Frequency Percent Valid Percent 

Cumulative 

Percent 

Valid 1- 2 Tahun 11 73,3 73,3 73,3 

3-4 Tahun 4 26,7 26,7 100,0 

Total 15 100,0 100,0  

 

2. Higiene Sanitasi minuman Es Doger 

A. Higiene Sanitasi Penjamah Minuman Es Doger 

Pertanyaan 1 

 Frequency Percent Valid Percent 

Cumulative 

Percent 

Valid Ya 15 100,0 100,0 100,0 

 

Pertanyaan 2 

 Frequency Percent Valid Percent 

Cumulative 

Percent 

Valid Ya 15 100,0 100,0 100,0 

 

 

 

 

 

Pertanyaan 4 

 Frequency Percent Valid Percent 

Cumulative 

Percent 

Valid Tidak 15 100,0 100,0 100,0 

 

 

 

Pertanyaan 3 

 Frequency Percent Valid Percent 

Cumulative 

Percent 

Valid Ya 11 73,3 73,3 73,3 

Tidak 4 26,7 26,7 100,0 

Total 15 100,0 100,0  
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Pertanyaan 5 

 Frequency Percent Valid Percent 

Cumulative 

Percent 

Valid Tidak 15 100,0 100,0 100,0 

 

Pertanyaan 6 

 Frequency Percent Valid Percent 

Cumulative 

Percent 

Valid Ya 15 100,0 100,0 100,0 

 

Pertanyaan 7 

 Frequency Percent Valid Percent 

Cumulative 

Percent 

Valid Ya 15 100,0 100,0 100,0 

 

Pertanyaan 8 

 Frequency Percent Valid Percent 

Cumulative 

Percent 

Valid Ya 15 100,0 100,0 100,0 

 

Pertanyaan 9 

 Frequency Percent Valid Percent 

Cumulative 

Percent 

Valid Ya 15 100,0 100,0 100,0 

 

Memenuhi Syarat 

 Frequency Percent Valid Percent 

Cumulative 

Percent 

Valid Ya 15 100,0 100,0 100,0 
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B. Higiene Sanitasi Peralatan 

Pertanyaan 1 

 Frequency Percent Valid Percent 

Cumulative 

Percent 

Valid Ya 15 100,0 100,0 100,0 

 

Pertanyaan 2 

 Frequency Percent Valid Percent 

Cumulative 

Percent 

Valid Ya 15 100,0 100,0 100,0 

 

Pertanyaan 3 

 Frequency Percent Valid Percent 

Cumulative 

Percent 

Valid Ya 9 60,0 60,0 60,0 

Tidak 6 40,0 40,0 100,0 

Total 15 100,0 100,0  

 

Pertanyaan 4 

 Frequency Percent Valid Percent 

Cumulative 

Percent 

Valid Ya 9 60,0 60,0 60,0 

Tidak 6 40,0 40,0 100,0 

Total 15 100,0 100,0  

 

Pertanyaan 5 

 Frequency Percent Valid Percent 

Cumulative 

Percent 

Valid Ya 15 100,0 100,0 100,0 
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Memenuhi Syarat 

 Frequency Percent Valid Percent 

Cumulative 

Percent 

Valid Ya 12 80,0 80,0 80,0 

Tidak 3 20,0 20,0 100,0 

Total 15 100,0 100,0  

 

C. Higiene Sanitasi Air, Bahan Minuman Dan Penyajian 

Pertanyaan 1 

 Frequency Percent Valid Percent 

Cumulative 

Percent 

Valid Ya 15 100,0 100,0 100,0 

 

Pertanyaan 2 

 Frequency Percent Valid Percent 

Cumulative 

Percent 

Valid Ya 15 100,0 100,0 100,0 

 

 

Pertanyaan 3 

 Frequency Percent Valid Percent 

Cumulative 

Percent 

Valid Ya 12 80,0 80,0 80,0 

Tidak 3 20,0 20,0 100,0 

Total 15 100,0 100,0  

 

 

Pertanyaan 4 

 Frequency Percent Valid Percent 

Cumulative 

Percent 

Valid Ya 15 100,0 100,0 100,0 
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Pertanyaan 5 

 Frequency Percent Valid Percent 

Cumulative 

Percent 

Valid Ya 15 100,0 100,0 100,0 

 

Memenuhi Syarat 

 Frequency Percent Valid Percent 

Cumulative 

Percent 

Valid Tidak 15 100,0 100,0 100,0 

 

D. Higiene Sanitasi Sarana Penjaja 

Pertanyaan 1 

 Frequency Percent Valid Percent 

Cumulative 

Percent 

Valid Ya 15 100,0 100,0 100,0 

 

Pertanyaan 2 

 Frequency Percent Valid Percent 

Cumulative 

Percent 

Valid Ya 4 26,7 26,7 26,7 

Tidak 11 73,3 73,3 100,0 

Total 15 100,0 100,0  

 

Pertanyaan 3 

 Frequency Percent Valid Percent 

Cumulative 

Percent 

Valid Ya 5 33,3 33,3 33,3 

Tidak 10 66,7 66,7 100,0 

Total 15 100,0 100,0  
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Pertanyaan 4 

 Frequency Percent Valid Percent 

Cumulative 

Percent 

Valid Tidak 15 100,0 100,0 100,0 

 

Pertanyaan 5 

 Frequency Percent Valid Percent 

Cumulative 

Percent 

Valid Ya 4 26,7 26,7 26,7 

Tidak 11 73,3 73,3 100,0 

Total 15 100,0 100,0  

 

Memenuhi Syarat 

 Frequency Percent Valid Percent 

Cumulative 

Percent 

Valid Tidak 15 100,0 100,0 100,0 
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Lampiran 5 Rekapitulasi Higiene Sanitasi Minuman Es Doger Di Kecamatan 

Medan Denai 

 

Keterangan: 

MS = Memenuhi Syarat 

TMS = Tidak Memenuhi Syarat 

 

 

 

 

No 

 

Pedagang 

Minuman Es 

Doger 

 

Higiene 

Sanitasi 

Penjamah 

Minuman 

Higiene 

Sanitasi 

Peralatan 

Higiene Sanitasi 

Air, Bahan 

Minuman Dan 

Penyajian 

Higiene Sanitasi 

Sarana Penjaja 

MS TMS MS TMS MS TMS MS TMS 

1. Pedagang 1 √  √  √   √ 

2. Pedagang 2 √  √  √   √ 

3. Pedagang 3 √  √  √   √ 

4. Pedagang 4 √  √  √   √ 

5. Pedagang 5 √   √ √   √ 

6. Pedagang 6 √  √  √   √ 

7.  Pedagang 7 √   √ √   √ 

8. Pedagang 8 √   √ √   √ 

9. Pedagang 9 √  √  √   √ 

10. Pedagang 10 √  √  √   √ 

11. Pedagang 11 √  √  √   √ 

12. Pedagang 12 √  √  √   √ 

13. Pedagang 13 √  √  √   √ 

14. Pedagang 14 √  √  √   √ 

15. Pedagang 15 √  √  √   √ 
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Lampiran 6 Surat Izin Penelitian 
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92 
 

Lampiran 7 Hasil Pemeriksaan Laboratorium Bakteri Coliform 
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Lampiran 8 Dokumentasi 

Observasi Dan Wawancara Dengan Pedagang Minuman Es Doger 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gambar 1. Wawancara Dengan Pedagang Minuman Es Doger 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gambar 2. Wawancara Dengan   Gambar 3. Wawancara Dengan  

Pedagang Minuman Es Doger  Pedagang Minuman Es Doger 

 



 

108 
 

  

 

 

Gambar 4. Sampel Minuman Es Doger 

 

 

Gambar 5. Sampel Minuman Es Doger Yang Siap Dikirim Ke Laboratorium 
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