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LAMPIRAN



Lampiran 1

Informed consent

LEMBAR PERNYATAAN

Kepada Yth
Calon Responden Penelitian

Di Kecamatan Medan Denai

Dengan Hormat,

Yang bertanda tangan di bawah ini mahasiswa Program Studi IImu
Kesehatan Masyarakat, Fakultas Kesehatan Masyarakat, Universitas Islam Negeri
Sumatera Utara.

Nama : Sadina Nst
Nim : 0801172151

Judul Penelitian: Analisis Higiene Sanitasi Dan Cemaran Bakteri Coliform
Pada Minuman Es Doger Yang Dijual Pedagang Kaki

Lima Di Kecamatan Medan Denai

Penelitian ini bertujuan untuk mengembangkan ilmu pengetahuan dan tidak
akan menimbulkan akibat yang merugikan kepada Bapak/lbu sebagai responden.
Kerahasiaan informasi yang diberikan akan dijaga, serta hanya digunakan untuk
kepentingan penelitian. Apabila Bapak/lbu menyetujui untuk menjadi responden
saya mohon ketersediaannya untuk menandatangani lembar persetujuan yang saya

berikan dan bersedia untuk diwawancarai lebih lanjut.

Atas perhatian dan ketersediaan Bapak/lbu menjadi responden saya

ucapkan terima kasih.

Peneliti

Sadina Nst

76



Lampiran 2

Informed consent

LEMBAR PERSETUJUAN RESPONDEN
Saya yang bertanda tangan di bawah ini,
Nama:
Umur:
Jenis Kelamin:

Menyatakan bahwa saya bersedia menjadi responden dalam penelitian
Saudari Sadina Nst, dengan judul “Analisis Higiene Sanitasi Dan Cemaran Bakteri
Coliform Pada Minuman Es Doger Yang Dijual Pedagang Kaki Lima Di

Kecamatan Medan Denai.”

Saya mengerti bahwa penelitian ini tidak akan menimbulkan dampak
negatif dan data mengenai saya dalam penelitian ini akan dijaga kerahasiaannya
oleh peneliti. Semua data yang mencantumkan identitas saya hanya akan digunakan
untuk keperluan pengolahan data dan hanya peneliti yang dapat mengetahui

kerahasiaan data-data penelitian.

Demikian, secara sukarela dan tidak ada unsur paksaan dari siapapun saya

bersedia berperan serta dalam penelitian ini.

Responden
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Lampiran 3
Lembar Observasi

Lembar observasi higiene sanitasi makanan jajanan berdasarkan Kepmenkes Rl No.
942/MENKES/SK/VI1/2003 tentang Pedoman Persyaratan Higiene Sanitasi
Makanan Jajajan.

ANALISIS HIGIENE SANITASI DAN CEMARAN BAKTERI COLIFORM
PADA MINUMAN ES DOGER YANG DIJUAL PEDAGANG KAKI LIMA
DI KECAMATAN MEDAN DENAI

Kategori

No Objek Pengamatan Ya Tidak

A. PENJAMAH MAKANAN

1. Tidak menderita penyakit menular, seperti batuk,
pilek, dan diare

2. Menutup luka terbuka

3. Menjaga kebersihan tangan, rambut, kuku

4. Memakai celemek dan tutup kepala

5. Mencuci tangan setiap hendak menjamah makanan
6. Menjamah makanan dengan alat / alas tangan

7. Tidak merokok

8. Tidak menggaruk anggota badan

9. Tidak batuk atau bersin dihadapan makanan
jajajanan

Memenuhi Syarat
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Kategori

No Objek Pengamatan Ya Tidak
B. PERALATAN
1. Peralatan yang sudah dipakai dicuci dengan air bersih.
2. Peralatan yang sudah dipakai dicuci dengan sabun.
3. Peralatan dikeringakan dengan alat pengering.
4. Peralatan yang sudah bersih disimpan di tempat bebas
pencemaran.
5. Tidak menggunakan kembali peralatan yang
dirancang sekali pakai
Memenuhi Syarat
Kategori
No Objek Pengamatan Ya Tidak
C. AIR, BAHAN MINUMAN DAN PENYAJIAN
1. Air yang digunakan memenuhi persyaratan air bersih
: tidak berasa, tidak berbau, dan tidak bewarna.
2. Air bersih untuk minuman harus dimasak sampai
mendidih.
3. Bahan minuman harus dalam keadaan mutunya baik,
segar, dan tidak busuk.
4. Bahan minuman yang cepat rusak disimpan dalam
wadabh terpisah.
5. Minuman jajanan disajikan dalam keadaan : tertutup

/ dibungkus, bersih, dan aman bagi kesehatan.

Memenuhi Syarat
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Kategori
No Objek Pengamatan Ya Tidak
D. SARANA PENJAJA

1. Tersedia tempat untuk penyimpanan bahan minuman,

penyimpanan bahan jadi dan penyimpanan peralatan
2. Tersedia tempat cuci tangan
3. Tersedia tempat untuk sampah
4. Tempat penjaja terlindung dari debu dan pencemaran
5. Konstruksi sarana penjaja mudah dibersihkan

Memenuhi Syarat
Keterangan :
1 Jawaban ya diberi kode 1 dan jawaban tidak diberi kode 2

2

Dikatakan memenuhi syarat jika > 65 % dari total skor setiap variabel yang

diobservasi. Sedangkan dikatan tidak memenuhi syarat jika < 65 % dari

total skor setiap variabel yang diobservasi. Misalnya:

a. Untuk variabel penjamah minuman, dikatakan memenuhi syarat jika 6/9
item jawaban ya.

b. Untuk variabel peralatan, dikatakan memenuhi syarat jika 4/5 item
jawaban ya.

c. Untuk variabel air, bahan minuman dan penyajian, dikatakan memenuhi
syarat jika 4/5 item jawaban ya.

d. Untuk variabel sarana penjaja, dikatakan memenuhi syarat jika 4/5 item

jawaban ya.
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Lampiran 4 Output Hasil Analisis Data

Analisis Univariat

1. Karakteristik responden

Jenis Kelamin

Cumulative
Frequency Percent Valid Percent Percent

Valid  Laki-laki 5 33,3 33,3 33,3

Perempuan 10 66,7 66,7 100,0

Total 15 100,0 100,0

Umur
Cumulative
Freguency Percent Valid Percent Percent

Valid 19-28 4 26,7 26,7 26,7

29-38 3 20,0 20,0 46,7

39-48 2 13,3 13,3 60,0

49-58 6 40,0 40,0 100,0

Total 15 100,0 100,0

Pendididkan Terakhir
Cumulative
Freguency Percent Valid Percent Percent

Valid SD 3 20,0 20,0 20,0

SMP 4 26,7 26,7 46,7

SMA 8 53,3 53,3 100,0

Total 15 100,0 100,0
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Lama Berjualan

Cumulative
Frequency Percent Valid Percent Percent
Valid 1- 2 Tahun 11 73,3 73,3 73,3
3-4 Tahun 4 26,7 26,7 100,0
Total 15 100,0 100,0
2. Higiene Sanitasi minuman Es Doger
A. Higiene Sanitasi Penjamah Minuman Es Doger
Pertanyaan 1
Cumulative
Freguency Percent Valid Percent Percent
Valid Ya 15 100,0 100,0 100,0
Pertanyaan 2
Cumulative
Frequency Percent Valid Percent Percent
Valid Ya 15 100,0 100,0 100,0
Pertanyaan 3
Cumulative
Freguency Percent Valid Percent Percent
Valid Ya 11 73,3 73,3 73,3
Tidak 4 26,7 26,7 100,0
Total 15 100,0 100,0
Pertanyaan 4
Cumulative
Frequency Percent Valid Percent Percent
Valid Tidak 15 100,0 100,0 100,0
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Pertanyaan 5

Cumulative
Frequency Percent Valid Percent Percent
Valid  Tidak 15 100,0 100,0 100,0
Pertanyaan 6
Cumulative
Frequency Percent Valid Percent Percent
Valid Ya 15 100,0 100,0 100,0
Pertanyaan 7
Cumulative
Freguency Percent Valid Percent Percent
Valid Ya 15 100,0 100,0 100,0
Pertanyaan 8
Cumulative
Frequency Percent Valid Percent Percent
Valid Ya 15 100,0 100,0 100,0
Pertanyaan 9
Cumulative
Frequency Percent Valid Percent Percent
Valid  Ya 15 100,0 100,0 100,0
Memenuhi Syarat
Cumulative
Frequency Percent Valid Percent Percent
Valid Ya 15 100,0 100,0 100,0
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B. Higiene Sanitasi Peralatan

Pertanyaan 1

Cumulative
Frequency Percent Valid Percent Percent
Valid Ya 15 100,0 100,0 100,0
Pertanyaan 2
Cumulative
Frequency Percent Valid Percent Percent
Valid Ya 15 100,0 100,0 100,0
Pertanyaan 3
Cumulative
Frequency Percent Valid Percent Percent
Valid Ya 9 60,0 60,0 60,0
Tidak 6 40,0 40,0 100,0
Total 15 100,0 100,0
Pertanyaan 4
Cumulative
Frequency Percent Valid Percent Percent
Valid Ya 9 60,0 60,0 60,0
Tidak 6 40,0 40,0 100,0
Total 15 100,0 100,0
Pertanyaan 5
Cumulative
Frequency Percent Valid Percent Percent
Valid Ya 15 100,0 100,0 100,0
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Memenuhi Syarat

Cumulative
Frequency Percent Valid Percent Percent
Valid Ya 12 80,0 80,0 80,0
Tidak 3 20,0 20,0 100,0
Total 15 100,0 100,0

C. Higiene Sanitasi Air, Bahan Minuman Dan Penyajian

Pertanyaan 1

Cumulative
Freguency Percent Valid Percent Percent
Valid Ya 15 100,0 100,0 100,0
Pertanyaan 2
Cumulative
Frequency Percent Valid Percent Percent
Valid Ya 15 100,0 100,0 100,0
Pertanyaan 3
Cumulative
Frequency Percent Valid Percent Percent
Valid Ya 12 80,0 80,0 80,0
Tidak 3 20,0 20,0 100,0
Total 15 100,0 100,0
Pertanyaan 4
Cumulative
Frequency Percent Valid Percent Percent
Valid Ya 15 100,0 100,0 100,0
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Pertanyaan 5

Cumulative
Frequency Percent Valid Percent Percent
Valid Ya 15 100,0 100,0 100,0
Memenuhi Syarat
Cumulative
Frequency Percent Valid Percent Percent
Valid  Tidak 15 100,0 100,0 100,0
D. Higiene Sanitasi Sarana Penjaja
Pertanyaan 1
Cumulative
Freguency Percent Valid Percent Percent
Valid Ya 15 100,0 100,0 100,0
Pertanyaan 2
Cumulative
Frequency Percent Valid Percent Percent
Valid Ya 4 26,7 26,7 26,7
Tidak 11 73,3 73,3 100,0
Total 15 100,0 100,0
Pertanyaan 3
Cumulative
Frequency Percent Valid Percent Percent
Valid Ya 5 33,3 33,3 33,3
Tidak 10 66,7 66,7 100,0
Total 15 100,0 100,0
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Pertanyaan 4

Cumulative
Frequency Percent Valid Percent Percent
Valid  Tidak 15 100,0 100,0 100,0
Pertanyaan 5
Cumulative
Frequency Percent Valid Percent Percent
Valid Ya 4 26,7 26,7 26,7
Tidak 11 73,3 73,3 100,0
Total 15 100,0 100,0
Memenuhi Syarat
Cumulative
Frequency Percent Valid Percent Percent
Valid  Tidak 15 100,0 100,0 100,0
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Lampiran 5 Rekapitulasi Higiene Sanitasi Minuman Es Doger Di Kecamatan

Medan Denai
Higiene Higiene Higiene Sanitasi | Higiene Sanitasi
Pedagang Sanitasi Sanitasi Air, Bahan Sarana Penjaja
No | Minuman Es Penjamah Peralatan Minuman Dan
Doger Minuman Penyajian
MS | TMS | MS | TMS MS TMS MS TMS
1. | Pedagang 1 N N N N
2. | Pedagang 2 N N N N
3. | Pedagang 3 N N N N
4. | Pedagang 4 N N N N
5. | Pedagang 5 N N N N
6. | Pedagang 6 N \ \ N
7. | Pedagang 7 N v N N
8. | Pedagang 8 N N N N
9. | Pedagang 9 N N N N
10. | Pedagang 10 \ \ \ \
11. | Pedagang 11 \ \ \ N
12. | Pedagang 12 \ \ \ N
13. | Pedagang 13 \ \ \ \
14. | Pedagang 14 N N \ N
15. | Pedagang 15 \ \ \ \
Keterangan:

MS = Memenuhi Syarat

TMS = Tidak Memenuhi Syarat

88




Lampiran 6 Surat 1zin Penelitian

KEMENTERIAN AGAMA REPUBLIK INDONESIA
UNIVERSITAS ISLAM NEGERI SUMATERA UTARA MEDAN
FAKULTAS KESEHATAN MASYARAKAT
JLWilliem Iskandar Pasar V Medan Estate 20371
Telp. (061) 6615683-6622925 Fax. 6615683

Nomor : B.54 /Un.1 VKMLI/PP.00.9/01/2022 18 Januari 2022
Lampiran : -
Hal : Izin Riset

Yth. Bapak/Ibu Kepala Balitbang Kota Medan
Assalamulaikum Wr. Wb.

Dengan Hormat, diberitahukan bahwa untuk mencapai gelar Sarjana Strata Satu (S1) bagi Mahasiswa Fakultas Kesel

Masyarakat adalah menyusun Skripsi (Karya Ilmiah), kami tugaskan mahasiswa:

Nama : Sadina Nst

NIM : 0801172151

Tempat/Tanggal Lahir : Tembung, 17 Maret 1999

Program Studi : Imu Kesehatan Masyarakat

Semester : IX (Sembilan)

Alamat : JL Datuk Kabu Pasar 3 Gg.Adil Tembung Kelurahan Tembung

Kecamatan Percut Sei Tuan
untuk hal dimaksud kami mohon memberikan Izin dan bantuannya terhadap pelaksanaan Riset di Kecamatan Medan
Denai, guna memperoleh informasi/keterangan dan data-data yang berhubungan dengan Skripsi (Karya Ilmiah) yang
berjudul:

Analisis Higiene Sanitasi Dan Cemaran Bakteri Coliform Pada Minuman Es Doger Yang Dijual Pedagang Kaki
Lima Di Kecamatan Medan Denai

Demikian kami sampaikan. atas bantuan dan kerjasamannya diucapkan terima kasih.

Medan, 18 Januari 2022

a.n. DEKAN

Wakil Dekan Bidang Akademik dan
Kelembagaan

Dlg;:nl(r SYg.ned
Dr. Mhd. Furgan, S.Si.. M.Comp.Sc.
NIP. 198008062006041003

Tembusan:

- Dekan Fakultas Kesehatan Masyarakat UIN Sumatera Utara Medan

info : Silahkan scan ORCode diatas dan ik link yang muncul, untuk mengetalmi keasfan surat
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Lampiran 7 Hasil Pemeriksaan Laboratorium Bakteri Coliform

KEMENTERIAN KESEHATAN REPUBLIK INDONESIA

y g DIREKTORAT JENDERAL
& % PENCEGAHAN DAN PENGENDALIAN PENYAKIT
‘ BALAI TEKNIK KESEHATAN LINGKUNGAN DAN PENGENDALIAN PENYAKIT =

(BTKLPP) KELAS T MEDAN
Jalan K.H. Wahid Hasyim 15 Medan 20154
Telp. (061) 4512305, Fax (061) 4521053

E-mail: btklppmmdn@yahoo.co.id. Website : www.btkippmedan.or.id

—

B/ /

Penguijian Instalasi Laboratorium Biologi Lingkungan

FR/BBTKLPP/7 8. d/Rev.0 LAPORAN HASIL UJI Hal. 1 dan 15 ha

No Contoh Uj 2021-02457-B
Jenis Contoh Uji Air Minum
Asal Contoh Uji Sadina Nst, JI. Datuk Kabu Pasar 3 Gg Adil, Tembung, Medan Tembung
Medan, Sumatera Utara,
Pengambil contoh uji Pelanggan (Sadina Nst)
Tgl diambil/diterima 02-09-2021 / 13-09-2021
Tgl. Pengupian s/d -
Waktu Pengambilan / 09:00 / 00:00
Pengujian
Uraian
2021-02457-B D1- Denai, Medan Denai, Medan, Sumatera Utara
No Parameter Satuan Hasil Uji | Kadar Maksimum **) Metode Uji
1 Total Coliform® MPN/100 mi 22 0 APHA 92218 23 ed 2017
Keterangan

*) - Parameter Terakreditasi
**) . Air Minum (Permenkes Nomor 492/MENKES/PER/IVI2010)

Catatan 1 Hasil uj hanya berlaku untuk contoh yang diuji
2. Laporan Hasil Uji ini idak boleh digandakan tanpa
izin Kepala BTKLPP Kelas | Medan kecuali secara

Medan, 13-10-2021
Kepala Instaiasi Lahoratorium Biologl Lingkungan

( Enda Primasari Tangan, S.Si )
NIP - 197308072005012001
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KEMENTERIAN KESEHATAN REPUBLIK INDONESIA
DIREKTORAT JENDERAL
PENCEGAHAN DAN PENGENDALIAN PENYAKIT
BALAI TEKNIK KESEHATAN LINGKUNGAN DAN PENGENDALIAN PENYAKIT
(BTKLPP) KELAS I MEDAN
Jalan K.H. Wahid Hasyim 15 Medan 20154
Telp. (061) 4512305, Fax (061) 4521053
E-mail: btkippmmdn@yahoo.co.id. Website : www.btklppmedan.or.id
—

Hal 2 dan 15 hal

- Sadina Nst, JI_ Datuk Kabu Pasar 3 Gg. Adi, Tembung, Medan Tembung,
Medan, Sumatera Utara,

£02-09-2021 / 13-08-2021
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Lampiran 8 Dokumentasi

Observasi Dan Wawancara Dengan Pedagang Minuman Es Doger

: I
Gambar 2. Wawancara Dengan Gambar 3. Wawancara Dengan

Pedagang Minuman Es Doger Pedagang Minuman Es Doger
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Gambar 4. Sampel Minuman Es Doger

Gambar 5. Sampel Minuman Es Doger Yang Siap Dikirim Ke Laboratorium
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