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ABSTRAK

Dalam era modern ini persangan sangat pesat sehinga mendorong perusahaan

untuk efesiensi dari berbagai bidang. Pada perusahaan roti Perdana Bakery ini

tidak ada menggunaan metode dalam pengendalian persediaan bahan baku.

Sehingga mengakibatkan pembelian bahan baku menjadi tidak optimal dan

terkadang kehabisan persediaan bahan baku yang membuat perusahaan mengganti

bahan baku produk lain. Oleh karena itu, supaya produksi terus berjalan dan

menghasilkan kualitas tetap perlu melakukan pengendalian persediaan bahan baku

pada perusahaan roti Perdana BakeryTujuan dari penelitian ini adalah untuk

mengetahui jumlah persediaan optimal bahan baku utama dalam pembuatan roti.

Penelitian ini dilakukan pada perusahaan roti Perdana Bakery. Dari hasil

penelitian, analisis dengan metode Economic Order Quantity (EOQ), Safety Stock

(SS) dan Re-Order Point (ROP) diperoleh jumlah pembelian bahan baku yang

optimal dan mempunyai persediaan pengaman bahan baku dalam pembuatan roti

serta didapat juga titik dimana pemesanan kembali bahan baku pada Perdana

Bakery.

Kata Kunci : Pengendalian Persediaan, Bahan Baku Roti, Economic Order

Quantity, Safety Stock, Re-Order Point
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ABSTRAK

The absence of the use of methods in determining the amount of raw material

purchases, raw material safety stock and raw material reorder points, resulting in

running out of raw material inventory and making raw material purchases not

optimal. So it is necessary to control the inventory of raw materials at the Perdana

Bakery bread company. The purpose of this study was to determine the optimal

amount of inventory of the main raw materials in the manufacture of bread. This

research was conducted at the Perdana Bakery bakery. From the results of the

research, analysis using the method of Economic Order Quantity (EOQ), Safety

Stock (SS) and Re-Order Point (ROP) obtained the optimal amount of raw

material purchases and has a safety stock of raw materials in making bread and

obtained a point where the reordering of ingredients is obtained. standard at

Perdana Bakery.

Keywords : Investory Control, Bread Raw Material, Economic Order Quantity,

Safety Stock, Re-Order Point
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