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Lampiran 1

UJI KESUKAAN (UJI HENDONIK)

FORMULIR

Nama

Umur

Jenis Kelamin :

Petunjuk Penelitian

1. Cicipilah sampel satu persatu

2. Berikan penilaian anda dengan cara mengisi table dibawah ini dengan skor

berikut :
Suka
Kurang suka

Tidak suka

3. Netralkan indera pengecap anda dengan ait putih selesai mencicipi satu

sampel

Indikator

Sampel

P1

P2

Rasa

Aroma

Warna

Tekstur




Lampiran 2

Rekapitulasi data skor hasil uji organoleptik pada nugget ampas kelapa P1

No. Nama Umur Rasa Arom Warna Tekstu
a r
1. Rizka Aulia Khairani 10 3 2 3 2
2. Mhd.Bukhori Nst 9 3 2 2 3
3. Muhammad Araditya 10 3 3 2 3
4.  Alfi Khairi 10 3 2 3 3
5. Muhammad Nur 10 3 2 2 3

Auffa

6. M.Qory Alhabby 9 3 2 3 3
7. Asillah Khaoiron 8 2 3 3 2
8.  Muhazanah Shafa 8 3 3 3 3
9. Kirana Putri 9 2 3 8 3
10. Restu Syahalam [ 3 2 3 2
11. Muhammad Rofiq 10 3 3 2 3
12. Natasya Azzahra 10 3 3 8 2
13. Aliza Widiaatika 10 3 2 3 3
14.  Muhammad Gali 10 3 2 3 3
15. Kayla Syifatun 7 P 2 2 3
16. Nabila Ayu 9 3 2 3 2
17. Cantika putri 9 3 2 2 3
18. Kayla Putri Ayu 8 3 3 3 3
19. Muhammad Zidan 10 2 3 3 2
20. Affiga Zahra 10 3 2 2 3
21. Ade Hasian 10 3 3 3 3
22. Thalita rahima 9 3 3 3 3
23. Vanniacarisa 7 3 2 3 3
24. Fauzan Azima 9 2 2 3 2
25. Zahira Sofia 8 3 2 3 3
26. Muhammad Igbal 8 3 2 3 3
27. Bagus Wicaksono 9 3 2 3 3
28. Alfira Zahra 9 3 3 3 2
29. Figih Ramadhan 10 3 2 3 3
30. Pratama aditya 10 2 3 3 3




Lampiran 3

Rekapitulasi data skor hasil uji organoleptik pada nugget ampas kelapa P2

56

No. Nama Umur Rasa Aroma Warna Tekstur
1. Rizka Aulia Khairani 10 2 S 2 2
2.  Mhd.Bukhori Nst 9 2 3 2 2
3. Muhammad Araditya 10 2 2 2 2
4.  Alfi Khairi 10 3 3 2 2
5. Muhammad Nur 10 3 3 3 3

Auffa
6. M.Qory Alhabby 9 2 3 3 2
7. Asillah Khaoiron 8 2 3 2 3
8.  Muhazanah Shafa 8 2 3 2 2
9. Kirana Putri 9 2 3 3 3

10. Restu Syahalam 7 2 3 2 3
11. Muhammad Rofiq 10 3 3 3 2
12. Natasya Azzahra 10 3 2 3 3
13.  Aliza Widiaatika 10 2 3 3 3
14.  Muhammad Gali 10 2 P 3 2
15. Kayla Syifatun 7 2 3 2 2
16. Nabila Ayu 9 2 3 3 3
17. Cantika putri 9 2 2 2 2
18. Kayla Putri Ayu 8 2 3 3 3
19. Muhammad Zidan 10 3 3 3 2
20. Affiga Zahra 10 3 3 2 3
21. Ade Hasian 10 2 3 2 2
22. Thalita rahima 9 2 3 2 3
23.  Vanniacarisa 7 3 3 3 2
24. Fauzan Azima 9 3 2 2 3
25. Zahira Sofia 8 3 3 2 2
26.  Muhammad Igbal 8 3 3 3 2
27. Bagus Wicaksono 9 3 3 2 2
28. Alfira Zahra 9 3 3 3 2
29. Figih Ramadhan 10 3 3 2 2
30. Pratama aditya 10 3 2 2 2
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Lampiran 4
Pengolahan dan Analisis Data

Data yang telah dikumpulkan dan diolah manual, selanjutnya dianalisis dengan
menggunakan analisis deskriptif persentase. Untuk mendapatkan persentase maka

dirumuskan sebagai berikut:

% =~ x 100

Keterangan:

% = Skor presentase

n = Jumlah skor yang diperoleh

N = skor ideal (skor tertinggi x jumlah panelis)

Tabel 4.3 Hasil analisis organoleptik rasa nugget ampas kelapa

L P1 P2
Kriteria Rasa i i
Panelis Skor % Panelis Skor %
Suka 24 72 80 14 42 46,6
Kurang Suka 6 12 13,3 16 32 35,5
Tidak Suka 0 0 0 0 0 0
Total 30 84 93,3% 30 74 82,1%

Kriteria suka pada nugget ampas kelapa P1 dengan uji organoleptik rasa adalah

% = 2% x 100 = 80%
90
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Kriteria kurang suka pada nugget ampas kelapa P1 dengan uji organoleptik rasa
adalah

% === x 100 = 13,3%

90
Kriteria suka pada nugget ampas kelapa P2 dengan uji organoleptik rasa adalah
% ==X 100 = 46,6%

Kriteria kurang suka pada nugget ampas kelapa P2 dengan uji organoleptik rasa
adalah

% = %x 100 = 35,5%

Tabel 4.4 Hasil analisis organoleptik aroma nugget ampas kelapa

Kriteria P1 P2

Aroma Panelis  Skor %  Panelis Skor %
Suka 12 36 40 24 72 80
Kurang Suka 18 36 40 6 12 13,3
Tida Suka 0 0 0 0 0 0
Total 30 72 80% 30 84 93,3%

Kriteria suka pada nugget ampas kelapa P1 dengan uji organoleptil aroma adalah
% =2 x 100 = 40%
90

Kriteria kurang suka pada nugget ampas kelapa P1 dengan uji organoleptik aroma

adalah
% =2 x 100 = 40%
90
Kriteria suka pada nugget ampas kelapa P2 dengan uji organoleptik aroma adalah

% =22 x 100 = 80%
90
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Kriteria kurang suka pada nugget ampas kelapa P2 dengan uji organoleptik aroma

adalah
% = = x 100 = 13,3%
90

Tabel 4.5 Hasil analisis organoleptik warna nugget ampas kelapa

Kriteria P1 P2

Tekstur Panelis  Skor % Panelis  Skor %
Suka 23 69 76,6 13 39 43,4
Kurang Suka 7 14 15,5 17 34 37,7
Tidak Suka 0 0 0 0 0 0
Total 30 83 92,1% 30 73 81,1%

Kriteria suka pada nugget ampas kelapa P1 dengan uji organoleptik warna adalah

% = %x 100 = 76,6%

Kriteria kurang suka pada nugget ampas kelapa P1dengan uji organoleptik warna

adalah

% = ;—‘;x 100 = 15,5%

Kriteria suka pada nugget ampas kelapa P2 dengan uji organoleptik warna adalah

% = %x 100 = 43.4%

Kriteria kurang suka pada nugget ampas kelapa P2 dengan uji organoleptik warna

adalah

% = %x 100 = 37.7%
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Tabel 4.6 Hasil analisis organoleptik tekstur nugget ampas kelapa

Kriteria P1 P2

Tekstur Panelis Skor % Panelis  Skor %
Suka 22 66 73,3 11 33 36,6
Kurang Suka 8 16 17,7 19 38 42,2
Tidak Suka 0 0 0 0 0 0
Total 30 82 91% 30 71 78,8%

Kriteria suka pada nugget ampas kelapa P1 dengan uji organoleptik tekstur

adalah
% = %x 100 = 73.3%

Kriteria kurang suka pada nugget ampas kelapa P1 dengan uji organoleptik tekstur

adalah

% = gx 100 = 17.7%

Kriteria suka pada nugget ampas kelapa P2 dengan uji organoleptik tekstur adalah

% = % x100 = 36,6%

Kriteria kurang suka nugget ampas kelapa P2 dengan uji organoleptik tekstur

adalah

% = %x 100 = 42.2%



Lampiran 5

Hasil Laboratorium Nugget ampas kelapa P1

BADAN STANDARDISASI DAN KEBIJAKAN JASA INDUSIRI

) gg’?‘neé“e{i?a“ BALAI RISET DAN STANDARDISASI INDUSTRI MEDAN
04" Lndustrian | ABORATORIUM PENGUJI

The Testing Laboratory The Institute for Industrial Research and Standardization of Medan
JI Sisingamangaraja No 24. Telp.(061) 7867495, 7363471 Fax (061) 7362830

email: bind_medan@kemenpertn@igo id

Dok No.: F-LP-016y2-1-02/20
SERTIFIKAT HASILUJI
Certificate of Test Results

Nomor Sertifikat 0794/BSKJ1/Baristand- Kepada Yth.
Certificate Number — Medan/MS-P/VII/2022 o
Nomor Pengujian
. MMHP-0249 Mega Widyanti /Nim.
Testing Number
0801181134 / Fak. FKM /
Nomor SPPC 0388/BSKJ1/BSPII- UINSU - Medan
Requestation Number ~ Medan/LP/V1/2022 JI. Lap. Golf No. 120 Kp. Tengah
Kec. Pancur Batu, Kab. Deli
Halaman
1 darl 2 serdang
Page

yang bertanda tangan dibawah ini menerangkan, bahwa hasil pengujian dari :

The undersigned certifies that the examination of

Nama / Jenis Contoh
Nugget Ampas Kelapa
Samples
Etiket / Merk
Trade Mark
Kode

P1 (Tepung Ampas Kelapa : 38 % Ayam 62 % )
Code

Pengambil Contoh
Diantar Langsung
Sampler
Prosedur Pengambilan
Contoh HAE

Sampling Procedure

Keterangan Contoh

Tidak Disegel
Description of Sample
Tanggal Diterima

17 Juni 2022
Date of Recelved
Tanggal Pengujian

17 Juni 2022

Date of Testing Sertifikat hasil ujl inl hanya berlaku terhadap contoh yang diterima
Sertifikat hastl ujl hanya bisa diproduks| ulang secara keseluruhan dengan persetujusn manajomen LI BIM
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Lanjutan Hasil Laboratorium Nugget ampas kelapa P1

L.‘}BQRA'I'()RI["M PENGUJI BALATI RISET DAN STANDARDISASTINDUSTRI MEDAN
The Testing Laboratory The Institute for Industrial Research and Standardization of Medan

Nomor Sertifikat
Certificate Number 0794/BSKJV/Baristand-Medan/MS-P/VI1/2022
Halaman 2dan 2
Page 20f2
Validasi -‘
Validity
THE TEST RESULT
No Par t S Hasil Metode
1 Karbohidrat % 244 SNI 01-2891-1992
2 | Lemak Total % 258 | SNI 01-2891-1992
3 | Serat Kasar % 4,34 ] SNI 01-2891-1992

Sertifikat hasil ujl hanya bisa diproduksi ulang secara keseluruhan dengan persetujuan manajemen LP-BIM

Tis Te

Standardisasi dan Sertifikasi
num Bidanq Pengujian AKISDA

Sn Chasnawati

T NIP. 197012311993032008

Sertifikat hasil uji Inl hanya berloku terhadap contoh yang diterima

entuety with (
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Hasil

f

2.

Laboratorium Nugget ampas kelapa P2

K ‘ ' BADAN SLANDARDISASI DAN KEBIJAKAN JASA INDUSTRI
ementeran gy a1 RISET DAN STANDARDISASI INDUSTRI MEDAN

Perindustrian | A BORATORIUM PENGU]JI

The Testing Labaratory The Institute for Industrial Research and Standardization of Medan
11 Sistngamangaraia No 24, Telp (061) TR67495, T364M7) Fax (061) TIARY)
e-mail bind_medan@kemenperin@go id
7 Dok No.: F-LP-018/2-1-02/20
SERTIFIKAT HASIL UJI

Certificate of Test Results

Kepada Yth.

Nomor Sertifikat ) 0793/BSKJ)I/Baristand-
Certificate Number  Medan/MS-P/VII/2022 19

P
Nomor Pengulian: . uiip o3k Mega Widyanti /Nim.
Testing Number 0801181134 / Fak, FKM /
Nomor SPPC ~ 0388/BSK)I/BSPI- M TR N

JI. Lap. Golf No. 120 Kp. Tengah
Kec. Pancur Batu, Kab. Deli

Requestation Number ~ Medan/LP/V1/2022

Halaman . B serdang

Page
yang bertanda tangan dibawah ini menerangkan, bahwa hasil pengujian dari

The undersigned certifies that the examination of

Nama / Jenis Contoh

Nugget Ampas Kelapa
Samples
Etiket / Merk

Trade Mark

Kode
Code

P2 (Tepung Ampas Kelapa : 60 % Ayam 40 % )

Pengambil Contoh
Diantar Langsung

Sampler

Prosedur Pengambilan
Contoh

Sampling Procedure

Keterangan Contoh v
Tidak Disegel
Description of Sample

Tanggal Diterima
17 Juni 2022

Date of Received

Tanggal Pengujian
17 Juni 2022
Date of Testing  Sertifikat hasil ujl ini hanya bertaku terhadap contoh yang diterima

I

t Ol (W
Sertifikat hasll uji hanya bisa diproduks) ulang secara kosol
s Tast Rosult contiticalie is o

pronfiae

dongan tu) ) LP-aIM

W o LPBIM Man
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Lanjutan Hasil Laboratorium Nugget ampas kelapa P2

I.,\B(_)RA'I'()RIUM PENGUJI BALAI RISET DAN STANDARDISASI INDUSTRI MEDAN
The Testing Laboratory The Institute for Industrial Research and Standardization of Medan

Nomor Sertifikat .
Certificate Number 0793/BSKJI/Baristand-Medan/MS-P/VII/2022
Halaman 2dari 2
Page 20f2
Validasi ‘
Validity
THE TEST RESULT
No | Par Hasil Metode
1 Karbohidrat % 26,7 SNI 01-2891-1992
2 | Lemak Total % 26,0 ! SNI 01-2891-1992
3 | Serat Kasar % 49 | SNI 01-2891-1992

Sertifikat hasil ufi Inl hanya

NIP. 197012311993032008

bertaku terhadap contoh yang diterima

U ey

Sertifikat hasil ujl hanya bisa diproduksi ulang secara keseluruhan dengan persetujuan manajomen LP-BIM



Lampiran 6

KEMENTERIAN AGAMA REPUBLIK INDONESIA
UNIVERSITAS ISLAM NEGERI SUMATERA UTARA
MEDAN
FAKULTAS KESEHATAN MASYARAKAT
JLWilliem Iskandar Pasar V Medan Estate 20371

Telp. (061) 6615683-6622925 Fax. 6615683
Nomor : B.2000 /Un.11/KM.I/PP.00.9/07/2022 01 Juli 2022
Lampiran : -
Hal : Izin Riset

Yth. Bapak/Ibu Kepala Kepala Lingkungan XXVII
Assalamulaikum Wr. Wh.

Dengan Hormat, diberitahukan bahwa untuk mencapai gelar
Sarjana Strata Satu (S1) bagi Mahasiswa Fakultas Kesehatan
Masyarakat adalah menyusun Skripsi (Karya Ilmiah), kami tugaskan

mahasiswa:
Nama : Mega Widyanti
NIM : 0801181134
Tempat/Tanggal Lahir : Medan, 27 Maret 2000
Program Studi : llmu Kesehatan Masyarakat
Semester : VII (Delapan)
ASaniiak . JL Mawar lingkungan XXVII Kelurahan Tanjung Mulia

" Kecamatan Medan Deli

untuk hal dimaksud kami mohon memberikan Izin dan bantuannya
terhadap pelaksanaan Riset di JI. Mawar LK XXVII Kel. Tanjung
Mulia Kec. Medan Deli, guna memperoleh informasi/keterangan dan
data-data yang berhubungan dengan Skripsi (Karya Ilmiah) yang
berjudul:

Substitusi Tepung Ampas Kelapa (Cocos Nucifera L) Dalam
Pembuatan Nugget

Demikian kami sampaikan, atas bantuan dan kerjasamannya
diucapkan terima kasih.

Medan, 01 Juli 2022

a.n. DEKAN

Wakil Dekan Bidang Akademik dan
Kelembagaan

Dr. Mhd. Furqan, S.Si., M.Comp.Sc.
NIP. 198008062006041003

Tembusan:

- Dekan Fakultas Kesehatan Masyarakat UIN Sumatera Utara Medan

info + Silahkar scan QRCode diatas dan kitk link yang muncul, wntuk mengetahul keaslion surat
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Lampiran 7

Dokumentasi Pembuatan Nugget ampas kelapa

(Pengovenan Ampas Kelapa) (Pengalusan ampas kelapa)

(Nugget ampas kelapa P1 dan P2)
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Lampiran 8

Dokumentasi Lapangan
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Lanjutan Dokumentasi Lapangan




